PRAVILNIK

O NACINU VRSENJA VETERINARSKO-SANITARNOG
PREGLEDA | KONTROLE ZIVOTINJA PRE KLANJA |
PROIZVODA ZIVOTINJSKOG POREKLA

("Sl. list SFRJ", br. 68/89, "Sl. list SCG", br. 10/2003 i "Sl. glasnik RS", br. 44/2007 -
dr. pravilnik, 91/2009 - dr. pravilnik, 14/2010 - dr. pravilnik i 68/2010 - dr. pravilnik)

| OPSTE ODREDBE
Clan 1

Ovim pravilnikom propisuje se nacin vrdenja veterinarsko-sanitarnog pregleda i kontrole Zivotinja
pre klanja i proizvoda Zivotinjskog porekla, i to:

1) kopitara, papkara, pernate Zivine i kuni¢a pre klanja; mesa kopitara, papkara, pernate Zivine,
kuni¢a i divljaci; riba, mleka i jaja; meda, rakova, Skoljki, puzeva i Zaba i proizvoda od mesa, riba,
mleka, jaja, rakova, 3koljki, puzeva i Zaba, koji su hamenjeni za javnu potro3nju;

2) objekata i opreme za klanje Zivotinja, objekata i opreme za obradu i preradu mesa, riba, rakova,
Skoljki, puZzeva, Zaba, mleka i jaja i objekata i opreme za njihovo uskladiStenje.

Clan 2

Veterinarsko-sanitarni pregled i kontrolu Zivotinja i proizvoda Zivotinjskog porekla iz ¢lana 1. ovog
pravilnika vrSi nadlezni organ u republici, odnosno autonomnoj pokrajini u smislu ¢lana 8. Zakona o
zastiti Zivotinja od zaraznih bolesti koje ugroZavaju celu zemlju (u daljem tekstu: nadlezni organ).

Il PREGLED KOPITARA | PAPKARA
Prijava klanja

Clan 3

Drzalac Zivotinje, najdocnije 12 ¢asova pre klanja, prijavijuje nadleznom organu klanja kopitara
(konja, mazgi, mula i magaraca) i papkara (goveda, bivola, junadi, teladi, bivol¢adi, ovaca, jagnjadi,
koza, jaradi, svinja i prasadi).

Izuzetno od stava 1. ovog €lana, he mora se prijaviti klanje svinja, ovaca i koza ako su te Zivotinje
zdrave, a njihovo meso namenjeno za potroSnju u sopstvenom domacinstvu i ako se klanje ne vrSi
u klanici.

Uz prijavu klanja, iz stava 1. ovog ¢lana, podnosi se i uverenje o zdravstvenom stanju Zivotinja koje
se otpremaju na klanicu radi klanja.

Clan 4
Po prispecu Zivotinja u krug klanice nadleznom organu predaju se uverenja o zdravstvenom stanju

Zivotinja. Ako su ispunjeni propisani veterinarsko-sanitarni uslovi, Zivotinje se istovaraju u prostorije
za privremeni smestaj Zivotinja za klanje (u daljem tekstu: depo), a na poledini primljenih uverenja



upisuju se redni broj i datum prispeca iz evidencije o pregledu Zivotinja za klanje po prispecu u
depo klanice.

Po prispecu u krug klanice Zivotinje se nhe smeju izvoditi iz tog kruga, bez odobrenja nadleZznog
organa.

Uverenje o zdravstvenom stanju Zivotinja proglaSava se nevaZzecim utiskivanjem pecata sa
tekstom "PoniSteno”. Slova pe€ata moraju biti visine 3 cm.

Sva poniStena uverenja o zdravstvenom stanju Zivotinja iste vrste moraju se povezati a na poledini
poslednjeg uverenja moraju se upisati datum klanja i broj pod kojim su zaklane Zivotinje unesene u
evidenciju.
Pregled pre klanja
Clan 5

Zivotinje se pregledaju prilikom istovara u depo klanice, za vreme boravka u depou i neposredno
pre otpremanja na klanje.

Pregledom iz stava 1. ovog &lana utvrduju se identitet i zdravstveno stanje Zivotinje, kao i
eventualne posledice transporta.

Po prijemu, Zivotinje se smeStaju u obeleZene staje ili obore depoa.

Posle pregleda Zivotinja, neposredno pre poCetka klanja, nadleZni organ sastavlja izvestaj o
redosledu slanja Zivotinja na klanje.

Clan 6
Pregledom se mora utvrditi:
a) da li je Zivotinja obolela ili sumnjiva na zarazno oboljenje koje se prenosi na ljude i Zivotinje;

b) da li Zivotinja ispoljava druge simptome bolesti ili poremecaj opSteg stanja koji moze meso
uciniti higijenski neispravnim za javnu potro3nju;

v) da li je Zivotinja primala supstancije sa farmakoloskim delovanjem ili neke druge supstancije koje
mogu uciniti meso higijenski neispravnim za javnu potrosnju;

g) da li je Zivotinja umorna, uznemirena ili povredena.
Clan 7++*

Potrebu i trajanje odmora, kao i postupak sa Zivotinjama prispelim u depo klanice odreduje
nadlezni organ.

Clan 8

Pre klanja kopitari se moraju ispitati na sakagiju metodom oftalmomaleinizacije, osim u slu¢aju
prinudnog klanja.

Oznaé€avanje zivotinja

Clan 9



Zivotinje koje se dopremaju na klanje moraju biti oznagene, i to:

1) kopitari - Zigom na vratu, butu, kopitu ili dlakorezom;

2) goveda - usnim markicama sa brojevima;

3) svinje - tetovir-brojevima na usnoj Skoljki, vratu ili butu ili uSnim markicama;

4) ovce - uSnim markicama sa brojem ili bojom, prema vlasniku i mestu obeleZavanja na trupu.
Clan 10

Zivotinje za koje se sumnja da boluju od zaraznih bolesti ili drugih oboljenja, koje pokazuju nejasne

znakove bolesti i imaju povisenu temperaturu (svinje preko 41<C, a goveda i ovce preko 40,4C),

koje nisu u stanju da se podizu i krecu, Zivotinje sa potkoznim edemima, apscesima ili drugim

promenama, nerastovi i kriptorhidi moraju se odvoijiti u posebnu prostoriju za sumnjive Zivotinje u

kojoj ¢e se detaljno pregledati i posmatrati do donosenja odluke o klanju.

Zivotinje iz stava 1. ovog élana pored oznaka iz élana 8. stav 1. ovog pravilnika, moraju se oznagiti

slovom "S". Ova oznaka kod svinja i ovaca nanosi se neizbrisivom plavom bojom, tetoviranjem ili
usnom markicom plave boje sa brojem, a kod goveda - uSnom markicom plave boje sa brojem.

Clan 11
Oduzimanije i ubijanje Zivotinja vrsi se ako se pregledom Zivotinja pre klanja utvrdi:
1) da pokazuje simptome antraksa, Sustavca i drugih gasnih edema, besnila, sakagije, durine,
govede kuge, pluéne zaraze goveda, listerioze, africke kuge svinja, kuge svinja, kuge konja,
slinavke i S8apa, vezikularnog oboljenja svinja, zarazne uzetosti svinja, septikemiénog oblika

crvenog vetra, boginja ovaca, melitokokoze i akutne salmoneloze;

2) da pokazuju simptome bolesti zbog kojih se posle postmortalnog pregleda moraju oduzeti
trupovi i organi;

3) da sumnjive Zivotinje, posle 24 sata, ponovo imaju poviSenu temperaturu (svinja preko 41,0 °C,
a goveda i ovaca preko 40,4 °C);

4) da su u agoniji ili kontuzovane u ve¢em stepenu;

5) da boluju od epitelioma oka ili pokazuju simptome oboljenja orbitalne regije ako su im o¢i
razorene ili zamucene neoplazmati¢nim tkivom, ako imaju intenzivnu infekciju, gnojenje i nekrozu
pracenu neprijatnim mirisom, kao i kahekti¢ne Zivotinje.

Zivotinje iz stava 1. ovog ¢lana ubijaju se bez mucenja u prostoriji za sumnjive Zivotinje ili na
izdvojenom prostoru pogodnom za pranje i dezinfekciju.

LeSevi zZivotinja uginulih u transportu i depou i ubijenih u depou oduzimaju se i oznaavaju uSnim
markicama crvene boje sa oznakom "K" i brojem, prelivaju i ubrizgavaju 3% rastvorom karbolne
kiseline, uz dodatak metilenskog plavog ili kreolina sa metilenskim plavim (dekarakterizacija).

LeSevi se stavljaju u posebne nepropustljive i crvenom bojom obeleZene kontejnere sa poklopcima
i transportuju u kafileriju, odnosno na mesto za neskodljivo uklanjanje.

O patoloSko-anatomskom nalazu i uzroku uginuca izveStava se nadlezni organ u klanici.



O trupovima uginulih ili ubijenih Zivotinja koji se oduzimaju (konfiskati) vodi se evidencija propisana
u ¢lanu 202. ovog pravilnika.

Zabrana klanja
Clan 12
Nece se dozvoliti klanje:
1) Zivotinje za koju nije podneseno uverenje o zdravstvenom stanju po prispecu u depo;
2) Zivotinje za koju nije dostavljen izveStaj o pregledu pre klanja;
3) zZivotinje koja je ozna¢ena prema odredbama ¢lana 8. ovog pravilnika;
4) Zivotinje koje pokazuju bilo koje simptome iz ¢lana 10. stav 1. ovog pravilnika;

5) Zivotinja koja je u poslednjoj trecini graviditeta ili ako nije proSlo osam dana od dana porodaja
Zivotinje;

6) Zivotinje cepljene Zivim virusom besnila, a nije proslo 14 dana od dana cepljenja;

7) zivotinje koja je umorna, uznemirena ili povredena;

8) Zivotinje koja je prljava;

9) Zivotinje koja je le€ena ili je primala supstancije sa farmakoloSkim dejstvom u profilakticke ili
nutritivne svrhe, a nije proslo potrebno vreme za izlu€ivanje iz organizma Zivotinje, prema uputstvu
proizvodaca o njihovoj upotrebi (karenca);

10) zivotinje koja je le€ena hormonalnim sredstvima, a nije proslo vreme propisane karence;

11) Zivotinje koja poti¢e sa podrucja na kome se ne prati prisustvo bioloskih ostataka i
radionuklida.

Klanje
Clan 13***

Zivotinje se moraju istovariti i smestiti u staje i obore i odvoditi na omamljivanje i klanje bez
uzbudivanja, nanoSenja bola i povreda.

Za prenoSenje povredene Zivotinje do mesta omamljivanja i klanja mora da se obezbedi oprema
prema veli€ini Zivotinje.

Clan 14

Pre klanja Zivotinje se moraju omamiti na human i stru¢an nacin, i to konji i goveda uredajima sa
penetrirajuc¢im klinom ili elektri€¢nom strujom, a svinje i ovce elektricnom strujom ili ugljen-
dioksidom.

Zivotinje se ne omamljuju u sluéaju ritualnog klanja.

Clan 15



Ako nadlezni organ utvrdi neodgovarajuéu konstrukciju opreme, nehuman postupak sa Zivotinjom
ili nepravilno omamljivanje, zabranjuje klanje do otklanjanja nedostatka.

Clan 16

Omamljene Zivotinje treba odmah iskrvariti. Tek posle potpunog iskrvarenja moze se pristupiti
daljoj obradi zaklanih Zivotinja.

Clan 17

Krv zaklanih Zivotinja moZe se koristiti za javnu potroSnju ako poti¢e od Zivotinja Cije je meso
ocenjeno kao higijenski ispravno za javnu potrosnju i ako je krv prikupljena na higijenski nacin.

Sudovi za prikupljanje krvi moraju biti obeleZeni tako da se u slu€aju potrebe moZe utvrditi od koje
Zivotinje krv potice.

Pre svakog prikupljanja krvi sud treba prethodno oprati hladnom vodom, a zatim vodom ¢ija je
temperatura iznad 83<C.

Clan 18

Ako se donese odluka o klanju Zivotinja iz ¢lana 9. ovog pravilnika, one se moraju klati u posebnoj
prostoriji opremljenoj za klanje. Ako takva prostorija ne postoji, klanje se sme obaviti i u prostoriji
za klanje zdravih Zivotinja, ali posle klanja zdravih Zivotinja. U tom slu€aju, odmah po zavrSenom
klanju obavezna je dezinfekcija prostorije i opreme.

Prinudno klanje
Clan 19

Pod prinudnim klanjem Zivotinja podrazumeva se klanje bez prethodnog pregleda pre klanja i ono
se moZe obaviti samo u sledec¢im slucajevima, i to:

1) ako je Zivotinja teSko povredena ili zbog povrede jako krvari;

2) ako se Zivotinja nadula usled ishrane ili ako zdravoj Zivotinji preti opasnost od ugu3enja zbog
zastoja stranog tela u jednjaku ili u dusniku;

3) ako je Zivotinja povredena elektricnom strujom ili udarom groma.
Clan 20

Pregled mesa i organa prinudno zaklanih Zivotinja vrSi nadlezni organ koji utvrduje da li je Zivotinja
zaklana jo$ za Zivota ili u agoniji i da li su na vreme izvadeni trbu3ni i grudni organi.

Clan 21

Trup zZivotinje prinudno zaklane van klanice moZe se dopremiti u klanicu radi obrade i prerade, sa
uputom nadleznog organa u kome se moraju naznaciti: vrsta, rasa, starost, pol i osobeni znaci
Zivotinje, firma, odnosno naziv i adresa drZzaoca Zivotinje, datum klanja Zivotinje i nalaz, kao i lekovi
ako je Zivotinja leCena pre klanja.

Clan 22



Meso i organi prinudno zaklanih Zivotinja ne smeju se Koristiti za javnu potroSnju, niti se smeju
odstraniti ili unistiti pre pregleda.

Ako se na osnovu pregleda mesa i organa prinudno zaklanih Zivotinja ne moZe doneti odluka o
njihovoj upotrebljivosti za javnu potrosnju, izvrSi¢e se mikrobioloski pregled, odnosno drugi
potrebni laboratorijski pregledi. Te preglede treba izvrSiti i kad drzalac Zivotinje odustane od
upotrebe mesa za javnu potrosnju ako postoji sumnja ha neku zaraznu bolest.

Klanje bolesnih zivotinja
Clan 23

Pod klanjem bolesnih Zivotinja, u smislu ovog pravilnika, podrazumeva se klanje Zivotinja obolelih

od bolesti kod kojih nije zabranjeno klanje. Bolesna Zivotinja moZe se uputiti u klanicu radi klanja,

sa uputom nadleZnog organa u kome se moraju naznadciti: vrsta, rasa, starost, pol i osobeni znaci

Zivotinje, stavljene oznake (tetovir, uSna markica), firma, odnosno naziv i adresa drZzaoca Zivotinje,
datum pregleda i dijagnoza, kao i lekovi ako je Zivotinja leCena.

Clan 24

Klanje Zivotinja iz ¢lana 23. ovog pravilnika vrSi se u posebnom objektu opremljenom za klanje
obolelih Zivotinja (sanitarna klanica) ili u objektu za redovno klanje Zivotinja, ali posle klanja zdravih
Zivotinja, u kom slu€aju je obavezna pojacana dezinfekcija posle klanja.

Clan 25

Meso i organi zaklanih bolesnih Zivotinja ne smeju se koristiti za javnu potro3nju, niti se smeju
odstraniti ili unistiti pre pregleda.

Ako se na osnovu pregleda mesa i organa zaklanih bolesnih Zivotinja ne moZe doneti odluka o
njihovoj higijenskoj ispravnosti za javnu potrosnju, izvrSi¢e se mikrobioloski pregled, odnosno drugi

potrebni laboratorijski pregledi. Ove preglede treba izvrSiti i kad se posumnja na neku zaraznu
bolest.

Pripremanje trupova zaklanih Zivotinja za pregled
Clan 26
Zaklane Zivotinje moraju se posle klanja pripremiti za pregled, odnosno obraditi na slede¢i nacin:
1) zaklanim Zivotinjama, osim svinja koje se Sure, treba odmah posle iskrvarenja skinuti kozZu;
2) kod pojedinih vrsta Zivotinja (ovce, jagnjad, koze i sl.), radi lakSeg skidanja koZe, dozvoljava se
uduvavanje vazduha pod koZzu samo kompresorima snabdevenim filtrom za preciS¢avanje

vazduha, pri éemu se kanila uvlagi pod koZu iznad karpalnog ili tarzalnog zgloba;

3) trbusni i grudni organi se moraju izvaditi najkasnije 45 minuta posle omamljivanja ili, u slu¢aju
ritualnog klanja, 30 minuta posle klanja.

Clan 27

Pre skidanja koZe sa trupom goveda, junadi, teladi, bivola i kopitara mora se odvojiti koZza sa glave
i podvezati jednjak. Rogovi se odstranjuju pre skidanja kozZe sa glave. Odvajanje glave od trupa u
atlantookcipitalnom zgobu vr3i se posle odvajanja koZe sa glave ili skidanja koZe sa trupa.
Odvojene glave peru se tako Sto se prvo ispiraju nosne Supljine i usna Supljina, a zatim se peru



spoljne povrSine glave. Pre pregleda glave odstranjuju se svi zaprljani delovi i ostaci koZe. Jezik se
oslobada od svojih prirodnih veza u toku pregleda. O¢ne jabucice i tonzile odstranjuju se posle
pregleda glave.

Pre skidanja koZe s trupa odstranjuju se prednje noge u karpalnom i zadnje noge u tarzalnom
zglobu. Pri skidanju koZe s trupa najpre se oslobadaju najistureniji delovi trupa. Skinutu koZu sa
trupova goveda, junadi, teladi, bivola i kopitara treba obeleZiti ili tako ostaviti da se do zavrSetka
pregleda moZe utvrditi sa kog trupa koZa potice.

U toku skidanja koZe sa butova rektum treba kruznim rezom osloboditi od prirodnih veza, zastititi
kesom od plasticne mase i obavezno podvezati.

Muskim Zivotinjama pre otvaranja trbusne i grudne Supljine odstranjuju se spoljasnji genitalni
organi.

Zenskim Zivotinjama, osim teladi i junica, vime se odvaja od trupa zajedno sa kozom, tako da se
spreci izlivanje mleka, pri éemu Lnn. supramammarii ostaju na trupu.

Posle rasecanja trbusne i grudne Supljine vade se unutradnji organi, osim bubrega. Pre odvajanja
creva od Zeluca, kod zaklanih goveda, junadi, teladi, bivola i kopitara treba podvezati
dvanaestopala¢no crevo na dva mesta u razmaku od 10 cm. Jednjak se pre odvajanja od Zeluca
mora podvezati ha dva mesta. Dvanaestopala¢no crevo i jednjak odsecaju se izmedu dva
podvezana mesta.

Posle odstranjivanja unutra3njih organa, trup se raseca uzduzno po kicmenom stubu.

Glavu kopitara treba rasec¢i uzduzno, po sredini, a hosnu pregradu izvaditi tako da ostane u vezi sa
prednjim delom nosa i da sluzokoZa nosne pregrade sa obe strane ostane nedirnuta.

Teladima do Sest nedelja starosti glava se moZe odstraniti zajedno sa koZzom ako se glava posle
toga Suri. Ostali postupci obrade zaklanih teladi istovetni su sa obradom zaklanih goveda, junadi,
bivola i kopitara.

Clan 28

Ovce, jagnjad, koze i jarad obraduju se na taj nacin 3to se odstranjuju kozZa sa trupa, prednje noge
u karpalnom zglobu i zadnje noge u tarzalnom zglobu. Grudni i trbusni organi moraju se osloboditi
za pregled tako Sto se trbusni organi potpuno odstranjuju iz trupa, dok grudni organi, preko dela
dijafragme i medijastinuma, ostaju u vezi sa trupom. Glava oslobodena od kozZe, usiju i necisto¢e
ostaje u vezi sa trupom.

Clan 29

Zaklane svinje se Sure i opaljuju plamenom ili se sa njih skida koZa. Sa povrSine trupova oSurenih i
opaljenih plamenom zaklanih svinja treba u potpunosti odstraniti Cekinje i izmenjeni epitel.

Trup se moZe zasecati, otvarati i rasecati samo posle potpunog ¢iS¢enja i zavrSnog pranja trupa.
Sa opranih trupova zaklanih svinja najpre se isecaju oroZali epitel izmedu papaka prednje i zadnje
noge, srednje uvo i o€ne jabudice sa kapcima. Rektum se kruznim rezom oslobada od prirodnih
veza i obavezno podvezuje. Muskim Zivotinjama odstranjuju se spoljasnji genitalni organi. Posle
otvaranja karliéne, trbusne i grudne Supljine vade se svi unutrasnji organi zajedno, osim bubrega.
Rektum se odstranjuje iznad rasecene karlice. Jezik se vadi posebno. Bremenitim Zivotinjama, pre
vadenja ostalih unutrasnjih organa, odstranjuje se materica. Bubreg se oslobada iz masne i
vezivnotkivne Caure pre pregleda i ostavlja u prirodnoj vezi sa trupom. Trupove zaklanih svinja,
posle vadenja unutradnjih organa, treba raseci uzduzno po ki€menom stubu.



Zaklana prasad se Sure i oslobadaju od Cekinja, izmenjenog epitela i roZine papaka. Postupak
obrade trbusnih i grudnih organa zaklane prasadi isti je kao i kod zaklane jagnjadi.

Clan 30

Ni jedan deo zaklane Zivotinje ne sme se odstraniti ni obraditi dok se ne zavrsi pregled mesa i
organa.

Posle pregleda, meso i organi zaklane Zivotinje, koji su ocenjeni upotrebljivim za javnu potrosnju,
osim ako se odmah ne upotrebe za preradu, moraju se ohladiti tako da se u dubini miSi¢nog tkiva
postigne temperatura do +7<C, a u organima do +3<C.

Ako se meso zaklane Zivotinje smrzava, mora se obezbediti temperatura mesa najmanje - 12T za
smrznuto meso, odnosno najmanje - 18T za duboko sm rznuto meso.

Clan 31

U toku klanja Zivotinja i obrade trupova zaklanih Zivotinja treba spreciti svaku kontaminaciju mesa i
organa.

Ako u toku klanja Zivotinje i obrade trupova i organa zaklane Zivotinje dode do ograniene - lokalne
kontaminacije mesa i organa, kontaminirani delovi moraju se odstraniti isecanjem ili obrezivanjem.

UnutraSnji organi ne smeju se prati pre pregleda.
Meso zaklane Zivotinje ne sme se brisati krpom ili sunderom.

Ako se oprema koja se koristi pri klanju, obradi i pregledu mesa i organa zaklane Zivotinje uprlja
sadrZajem digestivnog trakta, patoloSki promenjenim tkivom ili drugom necisto¢om, mora se pre
dalje upotrebe oprati hladnom vodom, a zatim vodom ¢ija temperatura iznosi najmanje + 83<C.

Clan 32

Ako je pre pregleda odstranjen neki organ zaklane Zivotinje koji je neophodan za ocenu
upotrebljivosti mesa te Zivotinje za javnu potro3nju, odluka o upotrebljivosti mesa za javnu
potrosnju ne moZze se doneti bez prethodnog mikrobioloSkog ili drugog potrebnog ispitivanja.

Oznaé€avanje trupova i organa zaklanih zivotinja
Clan 33*
(Prestao da vazi)
Pregled trupova i organa zaklanih zivotinja

Clan 34

Trupovi i organi zaklanih Zivotinja pregledaju se:

1) vizuelno (adspekcija);

2) opipavanjem (palpacija);

3) zarezivanje mesa, organa i limfnih ¢vorova (incizija);



4) prema potrebi, mikrobioloskim i drugim laboratorijskim ispitivanjima.

Pregledaju se:

1) krv;

2) trup, pri ¢emu se ocenjuje da li je trup pravilno i higijenski pripremljen za pregled, ugojenost,
stepen iskrvarenja i da li ima krvnih podliva zbog udaraca, eventualnih deformacija trupa i
zglobova, odnosno preloma kostiju. Ocenjuju se i boja i izgled miSiénog i masnog tkiva, porebrice i

potrbusine.

Pri pregledu trupova zaklanih svinja utvrduje se da li na trupu, a naroc€ito u podrucju repa postoje
rane od ugriza;

3) glava s pripadaju¢im limfnim ¢vorovima (Lnn. parotidei, Lnn. retropharingei mediales et
laterales, Lnn. mandibulares) i krajnicima (Tonsillae pharyngicae), a kod goveda jos i tvrdo i meko
nepce (Palatum durum et molle);

4) jezik, jednjak, dusnik i plu¢a sa pripadajucim limfnim &vorovima (Lnn. bifurcationes, Lnn.
mediastinales), i kod goveda - (Lnn. eparteriales);

5) srce s osréjem;
6) jetra sa pripadajuc¢im limfnim &vorovoma (Lnn. portales) i Zu€énom besSikom;
7) slezina;

8) Zeludac, creva i trbuSna maramica sa pripadaju¢im limfnim évorovima (Lnn. gastrici, Lnn.
mesenterici);

9) bubrezi sa pripadaju¢im limfnim €vorovima (Lnn. renales);

10) dijafragma, porebrica, potrbusina, slanina, salo, loj, vidljive kosti, karlica, zglobovi i ovojnice
tetiva,;

11) veliki limfni &vorovi crvene kosti (Lnn. iliaci) i povr3inski preponski i limfni vorovi (Lnn.
inguinales superficiales);

12) vime sa pripadajuc¢im limfnim ¢vorovima (Lnn. supramamarii);
13) polni organi i mokra¢na besika;
14) mozak, Supljina glave, gusteraca i dr.).
Clan 35
Limfni Evorovi trupova i organa zaklanih Zivotinja, prilikom pregleda, zarezuju se na sledeci nacin:
1) kod zaklanih goveda:
a) na glavi: Lnn. parotidei, Lnn. mandibulares i Lnn. retrophyryngei mediales et laterales;

b) na plu¢ima: Lnn. mediastinales caudales et craniales, Lnn. bifurcationes dorsales sinistra et
dextra i Lnn. eparteriales;



V) na jetri: Lnn. portales;

2) kod zaklanih svinja:

a) na glavi: Lnn. mandibulares, odnosno Lnn. mandibulares accesorii;
b) na trupu: Lnn. supramamarii kod krmaca.

Ostali limfni Evorovi na organima i trupovima zaklanih goveda i svinja (Lnn. cervicales
superficiales, Lnn. axillares, Lnn. poplitei, Lnn. ischiadici, Lnn. subiliaci; Lnn. iliaci mediales et
laterales, Lnn. sacrales, Lnn lumbales, Lnn. renales, Lnn. sternales i Lnn mesenteriales) zarezuju
se samo ako se sumnja na neko oboljenje ili kad to zahteva zemlja uvoznica.

Limfni Evorovi zarezuju se uzduzno, tako da se dobije Sto veci broj tankih listova, odnosno preseka
za pregled.

Srce zaklanih goveda, junadi, teladi i bivola treba prvo osloboditi osr¢ja, a zatim zarezati uzduznim
rezovima kojima se otvaraju komore i pretkomore. Sr€ana pregrada (septum) raseca se sa dva do
tri reza. Srce svinja mora se osloboditi osréja i zarezati uzduznim rezom kroz komore i pretkomore
radi pregleda.

Dusnik i njegove glavne ogranke treba zarezati uzduzno, a donju tre¢inu oba plu¢na krila popre¢no
tako da se prerezu glavni bronhusi. Na isti nacin pregledaju se plu¢a svinja Surenih u vertikalnom
poloZaju.

Jetru zaklanih goveda, junadi i bivola treba zarezati na unutrasnjoj strani na dva mesta tako da se
jednim rezom uzduzno otvori glavni Zu€ovod, a drugi rez ispod Spigelovog reznja treba da bude
toliki da se prerezu zu¢ovodi. Zu¢nu besiku treba opipati. Ako je potrebno zarezuju se i drugi delovi
jetre. Kod teladi, ovaca i jagnjadi, koza i jaradi jednim rezom se zaseca unutraSnja povrsina jetre
radi pregleda Zuc€nih kanala. Kod svinja, jetru treba pregledati adspekcijom i palpacijom, a po
potrebi - i zarezivanjem.

Bubrege kod svih vrsta Zivotinja treba odvojiti od masnog omotaca, a kod goveda, svinja i ovaca i
od vezivnotkivhog omotaca i pregledati adspekcijom i palpacijom, a ako je potrebno - i zasecanjem

da bi bubrezna karlica bila dostupna za pregled. Kod zaklanih teladi, jagnjadi, jaradi i prasadi
bubrezi se vade iz masne i vezivnotkivne ¢aure samo ako je potrebno.

Ako se kod teladi posumnja na salmonelozu, treba zarezati pupak i zglobove.

Ako se pri pregledu zaklanih ovaca i koza ne posumnja da su one bolesne, limfni Evorovi glave,
kao i srce ne zarezuju se.

Clan 36

Prilikom pregleda mesa i organa zaklanih goveda, junadi i bivola mora se izvrSiti poseban pregled
radi utvrdivanja da li postoji bobi¢avost, i to na sledeéi nacin;

1) sa najmanje dva paralelna reza zarezati svaki spoljni Zvakaci misi¢ (M. masseter) i jednim
rezom svaki unutrasnji (M. pterygoideus) Zvakac¢i miSi¢, tako da povrsina reza bude Sto veca;

2) jednim uzduznim rezom zarezati donju (ventralnu) povrSinu jezika;
3) srce pregledati shodno stavu 4. ¢lana 34. ovog pravilnika;

4) jednjak pregledati adspekcijom i palpacijom, a po potrebi i zarezivanjem;



5) pregledati povrSinu svih miSi¢a, a narocito paZzljivo misi¢ni deo dijafragme koji je prethodno
osloboden trbusne i grudne opne i medurebarne misice.

Ako se pri zarezivanju zvakacih miSi¢a i srca i pregledom i opipavanjem organa nade samo jedna
ili viSe bobica, potrebno je, zbog utvrdivanja stepena invazije, razrezati u tanke listi¢e jezik, jednjak,
srce i miSi¢ne delove dijafragme i zarezati na nekoliko mesta misice buta i plecke.

Zaklanoj teladi do Sest nedelja, prilikom pregleda radi utvrdivanja da li postoji bobi¢avost, zarezuje
se samo srce. Ako se pregledom srca nade jedna ili vise bobica, treba izvrsiti detaljan pregled kao
kod zaklanih goveda, junadi, teladi starije od Sest nedelja i bivola.

Zaklanim ovcama i kozama, radi utvrdivanja da li postoji bobi¢avost, adspekcijom se pregledaju svi

.....

.....

miSicni deo dijafragme.
Clan 37

Na glavi zaklanih kopitara, radi utvrdivanja da li postoji sakagija, pregleda se sluzokoza nosne
pregrade i nosnih Supljina.

Clan 38
Prema vrsti Zivotinja koje se kolju, veterinarsko-sanitarni pregled vrsi se:

1) kod goveda i svinja: pregled glave, pregled unutrasnjih organa, pregled polutki i pregled
zadrZanih organa i polutki;

2) kod ovaca i koza: pregled trupa sa glavom, pregled unutradnjih organa i pregled zadrzanih
trupova i organa.

Pregled mesa svinja na trihinelozu

Clan 39

Pri pregledu trupova zaklanih svinja Cije je meso namenjeno javnoj potro3nji ili preradi mora se
izvrSiti ispitivanje mesa svinja radi utvrdivanja da li su svinje zaraZene trihinelom (Trichinella
spiralis).

Za pregled mesa svinja na trihinelozu koristi se metoda kompresije ili metoda vestacke digestije
zbirnih uzoraka mesa.

Clan 40

Kod metode kompresije iz svake polutke svinja za ispitivanje uzima se po jedan komadi¢ misica
dijafragme (veli€ine leSnika), i to na prelazu misi¢énog dela u tetivu, na mestu na kome se
dijafragma vezuje za kicmu (koren). Od svakog komadi¢a za ispitivanje treba uzeti po sedam
odsecaka (ukupno 14) veli€ine zrna ovsa.

Ako postoji samo jedan koren dijafragme, od njega treba uzeti 14 odsecCaka za pregled na
kompresionom staklu.



Ako je pre uzimanja uzoraka za pregled, metodom kompresije, odstranjen koren dijafragme, za
pregled se uzimaju dva uzorka iste veli¢ine od grudnog ili rebarnog dela dijafragme i pregleda sa
14 ise€aka.

Ako na polutkama potpuno nedostaje dijafragma, uzorci se uzimaju od jezika ili podjezicne
muskulature, a ako nedostaje jezik - od muskulature za Zvakanje ili trbuSne muskulature i pregleda
se 28 odsecaka veli€ine zrna ovsa.

Lice koje pomocu trihinoskopa pregleda uzorke mesa moze da pregleda do 840 iseCaka na
kompresionim staklima, a izuzetno do 1050 ise€aka mesa u toku radnog vremena.

Trihinoskopski pregled 14 iseCaka uzetih od korena dijafragme svinje mora da traje najmanje tri
minuta, a 28 ise€aka - najmanje Sest minuta. Ako se u toku trihinoskopskog pregleda otkriju
sumnjiva mesta i ne moze se postaviti prava dijagnoza i pomocu velikog uvecanja trihinoskopom,
treba izvrsiti mikroskopski pregled.

Pregled uzoraka uzetih od drugih miSi¢a trupa mora da traje najmanje Sest minuta.
Clan 41

Prilikom ispitivanja mesa svinja na prisustvo larvi trihinele veStackom digestijom zbirnih uzoraka,
mogu da se koriste metode veStacke digestije pomo¢u magnetne mesalice ili stomacher uredaja.

Pri koriS¢enju metode veStacke digestije zbirnih uzoraka za ispitivanje od jedne polutke svinje
treba uzeti komadi¢ mesa (5 g) od korena dijafragme.

Ako je koren dijafragme odstranjen, za ispitivanje se uzima uzorak iste veli€ine od grudnog ili
rebarnog dela dijafragme, jezicke muskulature, Zvakacih ili trbusnih misi¢a.

Od svakog uzorka (5 g) treba iseéi 1 g za ispitivanje metodom vestacke digestije zbirnih uzoraka.
Clan 42

U slucaju nalaza trihinele pregledom jednog zbirnog uzorka od 100 svinja, treba ponovo uzeti
uzorak od 20 g od svake svinje, i to od jednog korena dijafragme na prelazu miSi¢nog u tetivasti
deo. Ako nema korena dijafragme, treba uzeti istu koli¢inu od rebarnog ili grudnog dela dijafragme
ili od miSi¢a za zvakanije ili trbusnih miSi¢a. Svih 100 svinja ponovo se ispituje prema navedenim
metodama vestacke digestije zbirnih uzoraka, u grupama od po pet svinja. Uzorci od pet svinja po
20 g predstavljaju zbirni uzorak od 100 g. Ako se otkrije trihinela u jednom uzorku od pet svinja, iz
te grupe treba uzeti po 20 g uzorka miSi¢a od svake svinje (trupa) i ispitati ih do kona¢ne
identifikacije trupa Zivotinje.

Clan 43

Prilikom pregleda mesa svinja u komadima uzorci se uzimaju od svakog komada mesa, ito po5g
od skeletne muskulature bez masnog tkiva blizu kosti ili tetiva.

Za metod kompresije priprema se ukupno 28 odsec€aka, a za metod vesStacke digestije zbirnih
uzoraka iseca se po 2 g.

Kod pojedinacnih pregleda proizvoda od mesa (kobasice, suSeno meso i suva slanina), metodama
vesStacke digestije pomoéu magnetne mesalice ili stomacher uredaja uzorci se uzimaju:

1) od svakih 50 kg kobasica po jedan zbirni uzorak od 500 g;



2) od svakog komada susenog mesa po 40 g pored kostiju ili tetiva;
3) od svakog komada suve slanine po 40 g miSi¢nog tkiva.
Higijenska ispravnost mesa i organa zaklanih zivoti nja za javnu potrosnju
Clan 44

Na osnovu pregleda, kao i na osnovu rezultata eventualnog mikrobioloSkog ili drugog ispitivanija,
meso i organi zaklanih Zivotinja ocenjuju se kao:

1) higijenski ispravni za javnu potro3nju;
2) higijenski neispravni za javnu potrosnju;
3) uslovno higijenski ispravni za javnu potroSnju;
4) higijenski ispravni za preradu.
Meso i organi zaklanih zivotinja, higijenski isprav ni za javnu potrosnju
Clan 45
Meso i organi zaklanih Zivotinja higijenski su ispravni za javnu potrosnju u sledecim slu¢ajevima:

1) ako su Zivotinje i trupovi na osnovu rezultata pregleda pre i posle klanja proglaseni zdravim ili
ako su Zivotinje pri pregledu pre klanja proglaSene zdravim, a na mesu i organima se utvrde
lokalizovane patoloSke promene koje se mogu odstraniti;

2) ako su kod afebrilnih Zivotinja opaZeni znaci bolesti pre klanja, a posle klanja je utvrdeno da su
u pitanju lokalizovane patoloSke promene na pojedinim organima koje se mogu odstraniti;

3) ako sumnijive Zivotinje privedene na klanje ne pokazuju simptome zaraznih bolesti iz ¢lana 10.
stav 1. ovog pravilnika, ali su posle klanja na pojedinim organima utvrdene lokalizovane patoloSke
promene koje se mogu odstraniti, a mikrobioloSkim pregledom mesa nisu nadeni mikroorganizmi
zbog kojih bi ga trebalo oceniti uslovno higijenski ispravnim ili higijenski neispravnim za javnu
potrosnju;

4) ako je kod goveda utvrdena bruceloza prouzrokovana Brucelom abortus, testise i vime treba
odstraniti i oceniti higijenski neispravnim za javnu potrosnju;

5) ako je meso organolepti¢ki besprekorno, a mikrobioloSkim pregledom uzoraka iz dubine mesa
nisu izolovani mikroorganizmi prema odredbama Pravilnika o uslovima u pogledu mikrobioloSke
ispravnosti kojima moraju odgovarati Zivotne namirnice u prometu;

6) ako meso i organi sa pripadaju¢im limfnim &vorovima Zivotinja koje su pre klanja bile povredene
ne pokazuju nikakve organolepti¢ke promene.

Meso i organi zaklanih zivotinja higijenski neispra vni za javnu potroSnju
Clan 46

Meso i organi zaklanih Zivotinja nisu higijenski ispravni za javnu potroSnju u sledeéim slu€ajevima:



1) ako su promene organoleptickih svojstava mesa specificne za pojedine vrste Zivotinja izrazene
u jaCem intenzitetu, bez obzira na njihov uzrok. Promena mirisa mesa ocenjuje se 24 Casa,
odnosno 48 ¢asova posle klanja. Promena mirisa i ukusa u nejasnim slu€ajevima moze se oceniti i
na osnovu rezultata probe kuvanja i peCenja;

2) ako je Zivotinja pre klanja bila bolesna od trovanja krvi ili se sumnjalo na trovanje krvi, a posle
klanja, iz bilo kog razloga, nije izvrSen mikrobioloski pregled mesa,;

3) ako su bolesne Zivotinje zaklane bez prethodnog pregleda;
4) ako nisu pregledani posle klanja;

5) ako je ocenjeno da su uslovno higijenski ispravni za javnu potrosnju, a nije moguce izvrsiti
njihovo osposobljavanje;

6) ako je ocenjeno da su higijenski neispravni za javnu potro3nju zbog tuberkuloznih promena,;
7) ako su zZivotinje bolovale od zaraznih bolesti iz ¢lana 11. tacka 1) ovog pravilnika;
8) ako su prinudno zaklanim Zivotinjama pre pregleda odstranjeni: jetra, slezina, bubrezi ili creva

sa Zelucem ili su ti organi oSteceni tako da se pregledom ne moZe utvrditi da li su i koliko patolo3ki
promenjeni;

10) ako miSi¢no tkivo sadrzi larve trihinele spiralis;

11) ako iz zaklane Zivotinje 45 minuta posle omamljivanja nisu odstranjeni Zeludac i creva, a nije
izvrSen mikrobioloski pregled ili je Zivotinja uginula pre klanja;

12) ako poticu od fetusa i mrtvorodenih Zivotinja;
13) ako poticu od Zivotinja koje su potpuno izmrSavile iz bilo kog razloga;

14) ako ne odgovaraju odredbama Pravilnika o uslovima u pogledu mikrobioloSke ispravnosti
kojima moraju odgovarati Zivotne hamirnice u prometu;

15) ako ne odgovaraju odredbama Pravilnika o koli¢inama pesticida i drugih otrovnih materija,
hormona, antibiotika i mikotoksina koji se mogu nalaziti u Zivotnim namirnicama;

16) ako je utvrdena kontaminacija radionuklidima iznad dozvoljenog nivoa aktivnosti.
Clan 47
Meso, srce i mesnata slanina zaklane Zivotinje nisu higijenski ispravni za javnu potrosnju:

1) ako je kod zaklanih goveda, junadi, teladi, bivola, ovaca, koza i svinja utvrdena jaka bobi¢avost.
Meso se ocenjuje kao jako bobi¢avo ako se na mestima koja se obavezno pregledaju

.....

Zivotinja organolepti¢ki promenjeno, bez obzira na broj nadenih bobica. Meso koje sadrZi
degenerisane i kalcificirane bobice ocenjuje se isto kao i u slu€aju nalaza Zivih bobica;

2) ako je meso zaklane Zivotinje zbog invazije sarkocistama organoleptiCki promenjeno;

3) ako su u miSiénom tkivu nadene metastaze malignih tumora.



Ostali unutrasnji organi i loj goveda, ovaca i koza i ostali unutrasnji organi, salo i ¢vrsto masno
tkivo svinja uslovno su higijenski ispravni za javnu potroSnju ako su utvrdene patoloSke promene
navedene u tac. 1) do 3) ovog Clana.

Clan 48

Za javnu potroSnju nisu higijenski ispravni delovi mesa i organi zaklanih Zivotinja u slede¢im
slu€ajevima:

1) meso i organi ako su paraziti neSkodljivi za zdravlje ljudi nadeni u tolikoj meri da se ne mogu
potpuno odstraniti. Ako se paraziti mogu odstraniti izrezivanjem, ostalo meso, odnosno delovi
organa uslovno su higijenski ispravni za javnu potrosnju;

2) meso i organi ako su nadene difuzne patoloSke promene koje se ne mogu odstraniti
izrezivanjem, bez obzira na njihov uzrok;

3) meso i ogani ako su zagadeni sadrzajem Zeluca ili creva, urinom, Zuci, gnojem, raznim
produktima zapaljenja, mlekom krava bolesnih od zapaljenja vimena ili bilo kakvom necisto¢om;

4) meso i organi ako sadrZe otrove koji su uzeti hranom ili su na bilo koji drugi nac¢in uneseni u
organizam Zivotinje;

5) limfni &vor i organ kome on pripada ako je utvrden tuberkulozni proces;
6) testisi ili vime bruceloznih goveda,;
7) plu¢a koja su zagadena vodom iz bazena, sadrZzajem Zeluca ili krvlju;
8) krv koja je zagadena bilo kakvom necisto¢om ili je dobijena prerezom vrata;
9) polni organi (osim testisa), puzdra (prepucijum), vime krava, oci, Emar (anus), izresci iz usiju
(unutrasniji rskaviavi delovi spoljnjeg uva), krajnici, pupak, rozina papaka, rogovi, zubi,
kontaminirani delovi mesa i unutrasnjih organa, povrSina ubodne rane pri klanju i oZiljci.

Clan 49
Meso i organi zaklanih Zivotinja pri nalazu tuberkuloznih promena ocenjuju se na sledeci nacin:
1) higijenski je neispravan za javnu potroSnju ceo trup svinja i goveda:
a) ako su utvrdeni progresivni oblici tuberkuloze (pluca, vimena, materice, bubrega, seroza, akutne
kazeozne promene sa zapaljivom hiperemijom u organima i limfnim &vorovima, hroniéne
generalizovane tuberkuloze limfnih vorova mesa, kostiju, zglobova, centralnog nervnog sistema i

miSi¢nog tkiva ili kongenitalna tuberkuloza mladih Zivotinja), kao i tuberkulozne promene u
portalnom limfnom &voru koje pokazuju da je bolest zahvatila ceo organizam;

b) ako se utvrdi da je poviSena temperatura Zivotinje prilikom pregleda pre klanja u vezi sa aktivnim
tuberkuloznim promenama uocenim prilikom pregleda posle klanja;

v) ako su promene praé¢ene potpunim izmr3avljenjem;

g) ako se promene utvrde u nekom misiéu ili kostima, ili zglobu, ili trousnom organu (iskljuujudi
Zeludacno-crevni trakt), ili nekom limfnom &voru miSic¢a, kosti, zgloba ili abdominalnog organa
(isklju€ujuci gastrointestinalni trakt) ili u nekom limfnom &voru koji prima limfu iz miSica, kostiju,
zglobova ili trbuSnog organa (isklju¢ujuéi Zeluda¢no-crevni trakt);



d) ako su promene rasprostranjene u tkivima grudne ili trbudne Supljine;
d) ako su promene mnogostruke, akutne i aktivno progresivne;
e) ako karakter ili obim promena ne ukazuje na lokalizovano stanje;

2) higijenski je neispravan za javnu potroSnju organ ili pojedini deo trupa svinje ili goveda ako su
na njemu utvrdene promene ili ako su promene utvrdene na pripadajuc¢em limfnom ¢&voru;

3) uslovno higijenski ispravni za javnu potrosnju su delovi trupa i trup goveda:

a) ako se na trupu pokazu promene koje nisu tako jako izraZzene ili tako brojne kao $to su promene
opisane u tacki 1) ovog stava. Nezahvaceni deo trupa uslovno je higijenski ispravan za javnu
potroSnju ako su priroda i obim promena lokalizovani i ako su promene kalcifikovane ili
inkapsulirane i pod uslovom da se zahvaceni organ ili drugi zahvaceni deo trupa proglasi higijenski
neispravnim za javnu potro3nju;

b) ako je Zivotinja reagovala na tuberkulin-test, a pregledom trupa zaklane Zivotinje nisu utvrdene
promene;

4) higijenski ispravni za javnu potroSnju bez ogranicenja su delovi trupa i trup zaklane svinje ako su
promene lokalizovane samo na jednom primarnom mestu (primarna mesta su mandibularni,
cervikalni, medijastinalni i mezenterijalni limfni Evorovi). Organ ili deo trupa zaklane svinje na kome
su utvrdene promene ocenice se kao higijenski neispravan za javnu potrosnju.

Trup zaklane svinje sa lokalizovanom tuberkuloznom promenom na dva primarna mesta uslovno je
higijenski ispravan za javnu potrosnju.

Clan 50
Meso i organi pri nalazu leukoznih promena ocenjuju se na sledeéi nacin:

1) higijenski je neispravan za javnu potroSnju ceo trup svinja i goveda ako su pregledom utvrdene
promene na mesu i telesnim limfnim &vorovima ili samo na limfnim &vorovima trupa, bez obzira na
to da li su utvrdene promene na organima ili na limfnim évorovima organa;

2) meso je higijenski ispravno za preradu u proizvode koji se obraduju toplotom:

a) ako su pri pregledu organa i mesa zaklane Zivotinje utvrdene promene samo na organima ili
limfnim Evorovima organa, a nisu nadene promene na mesu i limfnim ¢vorovima trupa. Organi na
kojima su utvrdene promene ocenjuju se higijenski neispravnim za javnu potrosSnju;

b) ako meso poti¢e od Zivotinje koja je seroloSkim ispitivanjem bila proglasena sumnjivom ili je bila
pozitivna, a ha organima i njihovim limfnim &vorovima i mesu i u limfnim ¢vorovima trupa nisu
utvrdene promene;

3) higijenski ispravni za javnu potroSnju bez ograni¢enja su meso i organi zaklanih svinja i goveda

ako poti¢u od Zivotinje iz sumnjivog zapata koja prilikom pregleda nije pokazivala simptome bolesti,
seroloskim ispitivanjem bila negativna, a na organima i njihovim limfnim &vorovima i mesu i limfnim
¢vorovima trupa nisu utvrdene nikakve promene.

Kod Zivotinja kod kojih su prilikom pregleda posle klanja utvrdene tumorozne promene treba izvrsiti
patohistoloSka ispitivanja organa, limfnih ¢vorova i mesa radi donoSenja ocene njihove higijenske
ispravnosti.



Meso i organi zaklanih zivotinja uslovno higijenski iIspravni za javnu potrosnju
Clan 51

Meso i organi su uslovno higijenski ispravni za javnu potrosnju:
1) ako poti€u od Zivotinja koje su bolesne od bruceloze prouzrokovane Brucelom suis,
hemoragicne septikemije, crvenog vetra svinja (osim septikemi¢nog oblika), Aujeczkijeve bolesti,
gripa prasadi, Q groznice, leptospiroze, toksoplazmoze i infektivhe anemije konja;
2) ako se pretpostavlja da je meso zagadeno uzro€nicima antraksa, sakagije i salmoneloze;
3) ako je kod zaklanih goveda, junadi, teladi, bivola, ovaca, koza i svinja utvrdena slaba bobicavost
(kod goveda Cysticercus bovis s. inermis, kod ovaca i koza Cysticercus bovis, a kod svinja

Cysticercus cellulosae), odnosno kad se ha mestima koja se obavezno pregledaju zarezivanjem i u
ostalim miSi¢ima trupa nade ukupno manje od 10 bobica i ako su hadene bobice odstranjene.

Osposobljavanije uslovno higijenski ispravnog mesa i organa zaklanih zivotinja za
javnu potrosnju

Clan 52
Uslovno higijenski ispravno meso i organi zaklanih Zivotinja osposobljavaju se za javnu potrosnju;

1) kuvanjem ili sterilizacijom unutrasnjih organa, odnosno topljenjem sala, ¢vrstog masnog tkiva i
loja u sluajevima navedenim u ¢lanu 47. ovog pravilnika;

2) kuvanjem, sterilizacijom, soljenjem ili salamurenjem mesa i organa slabo bobicavih svinja;

3) smrzavanjem, kuvanjem, sterilizacijom, soljenjem ili salamurenjem mesa i organa slabo
bobicavih goveda, ovaca i koza;

4) kuvanjem ili sterilizacijom mesa i organa, odnosno topljenjem slanine, sala i loja u slucajevima
navedenim u ¢lanu 51. ovog pravilnika.

Ako uslovno higijenski ispravno meso nije osposobljeno na nacin propisan u stavu 1. ovog ¢lana,
smatrace se higijenski neispravnim za javnu potroSnju i mora se uciniti neSkodljivim.

Meso za koje se sumnja da je kontaminirano uzro€nicima antraksa mora se prokuvati ili
sterilizovati najdocnije u roku od Sest Casova posle klanja. Ako se meso ne prokuva ili ne sterilizuje
u navedenom roku, smatra se higijenski neispravnim za javnu potrosnju i mora se uciniti
neskodljivim.

Uslovno higijenski ispravno meso moZe se posle izvrSenog osposobljavanja upotrebiti za javnu
potrosnju samo preradeno u proizvode od usitnjenog mesa koji se obraduju toplotom.

Clan 53
Uslovno higijenski ispravno meso osposobljava se za javnu potrosnju na sledeci nacin:
1) slaninu, salo i loj treba istopiti suvim ili vlaZnim postupkom na temperaturi od najmanje 100<C;

2) meso pre kuvanja ili sterilizacije treba raseci u komade debljine do 10 cm i kuvati u vodi
najmanje dva i po sata ili sterilizovati najmanje dva sata, tako da se u sredini komada mesa
postigne temperatura od 80 i odrZi najmanje 30 mi nuta. Smatra se da je meso dovoljno kuvano



ako u najdubljim delovima promeni boju, odnosno kad govede meso postane sivo, a svinjsko,
ovc€ije i kozje sivkastobelo i kad sok koji se pri zarezivanju cedi nije viSe crvenkast;

3) ako se meso slabo bobi¢avih svinja, goveda, ovaca i koza osposobljava za javnu potro3nju
soljenjem ili salamurenjem, treba ga raseci u tanke komade najviSe do 2 kg i usoliti ih suvim
postupkom ili potopiti u 25-procentni rastvor kuhinjske soli ili u smeSu za salamurenje. Usoljeno
meso ili meso potopljeno u salamuru mora se drzati najmanje 21 dan. Ako se rastvor kuhinjske soli
ili salamure ubrizgava u meso, dovoljno je da meso stoji 14 dana;
4) ako se meso slabo bobi¢avih svinja, goveda, ovaca i koza osposobljava za javnu potroSnju
smrzavanjem, trup, glava i organi se moraju drZati u prostoriji za smrzavanje dok se u dubini
miSi¢a ne postigne temperatura od - 10C koja ¢e se odrZavati najmanje 10 dana ili temperatura
od - 20T koja ¢e se odrzavati najmanje tri dana.

Meso i organi zaklanih zivotinja higijenski ispravn i za preradu

Clan 54

Meso i organi zaklanih Zivotinja higijenski su ispravni za preradu:

1) ako se njihova organolepti¢ka svojstva razlikuju od specifi¢nih svojstava mesa Zivotinjske vrste
kojoj pripadaju;

2) ako poti¢u od premladih Zivotinja pa pokazuju znake nerazvijenosti, odnosno nezrelosti;
3) ako nisu dovoljno iskrvarili;

4) ako su sa mesa uklonjene prvobitno utvrdene organolepticke ili druge promene zbog kojih je
meso bilo privremeno zadrZzano pod kontrolom nadleZnog organa.

Ako se utvrdi da su meso i organi promenili boju, miris i ukus, odnosno da se pojavila vodnjikavost,
takvo meso i organi privremeno se zadrZavaju pod kontrolom nadleZznog organa, a odluka se
donosi najranije 24 Casa posle klanja.

Meso i organi ocenjeni kao higijenski ispravni mogu da se koriste za preradu samo u proizvodima
koji se obraduju toplotom.

Obelezavanje mesa i organa zaklanih zivotinja
Clan 55 - 62*
(Prestali da vaze)

Postupak sa mesom i organima zaklanih Zivotinja koj I su ocenjeni kao higijenski
neispravni za javnu potrosnju

Clan 63

Meso i organi zaklane Zivotinje ili njihovi delovi koji su ocenjeni kao higijenski neispravni za javnu
potrosnju ucini¢e se neskodljivim na jedan od sledeéih nadina:

1) kuvanjem ili sterilizacijom dok se ne raspadnu mekani delovi;

2) suvom destilacijom;



3) hemijskim postupcima.
Clan 64

Ako se konfiskati i leSevi ne mogu uciniti neSkodljivim ni na jedan od nacina iz ¢lana 63. ovog
pravilnika, treba ih otpremiti u jamu - grobnicu ili spaliti.

Pre stavljanja u jamu - grobnicu, konfiskate i leSeve treba politi petroleumom, karbolnom kiselinom,
kre¢om i sl.

Trihinelozno meso treba uginiti neSkodljivim samo na nacin propisan u ¢lanu 63. ovog pravilnika ili
spaljivanjem.

Clan 65

Konfiskati i leSevi otpremaju se do objekta ili mesta za neSkodljivo uklanjanje u zatvorenom
prevoznom sredstvu koje ne propusta te¢nost ili pneumatskim transportom.

Ako u klanici nema uslova za pravilno ¢uvanje konfiskata i leSeva uginulih Zivotinja, na temperaturi
do + 4, oni se moraju svakog dana po zavrSetku kl anja otpremati do objekta ili mesta za
neskodljivo uklanjanje.

Zabranjen je svaki istovar konfiskata i leSeva na putu do objekta ili mesta za neSkodljivo
uklanjanje.

Zabranjeno je preradivati u krugu klanice leSeve uginulih Zivotinja i konfiskata koji nisu iz tog kruga.
Clan 66

NadleZni organ moZe dozvoliti upotrebu nejestivih proizvoda za pripremanje hrane za ribe,
krznaSe, pse i macke pod uslovom da ne sadrZe uzro€nike zaraznih bolesti i ehinokoke.

Nejestive proizvode koji ¢e se upotrebiti za ishranu riba i krznaSa treba pre otpremanja preliti

metilenskim plavilom i otpremiti u posudama koje se mogu zatvoriti ili otpremiti u zatvorenim
prevoznim sredstvima.

Il PREGLED PERNATE ZIVINE
Prijava klanja
Clan 67

Drzalac pernate Zivine, najdocnije 12 ¢asova pre klanja, prijavljuje nadleznom organu klanje
pernate Zivine.

Clan 68
Pernata Zivina se ne sme hraniti najmanje osam ¢asova pre utovara.

Pregled pre klanja

Clan 69



Pernatu Zivinu za klanje pregleda nadlezni ogan u mestu porekla 24 ¢asa pre prispeca u klanicu i o
tome izdaje uverenje o zdravstvenom stanju. Pregled mora da se ponovi ako je proSlo viSe od 24
Casa od prvog pregleda do klanja.

Ako je Zivina pregledana u mestu porekla u poslednja 24 ¢asa i ako je tom prilikom utvrdeno da je
zdrava, premortalnim pregledom u klanici utvrduje se zdravstveno stanje i povrede nastale u toku
transporta, pri ¢emu se narogita paZnja poklanja oteZanom disanju, cijanozi kreste, teSko¢éama pri
stajanju ili hodanju i sl.

Clan 70
Pregledom pre klanja mora da se utvrdi:

1) dali je pernata Zivina obolela od zaraznih bolesti koje se prenose na ljude ili Zivotinje i da li
postoje simptomi koji ukazuju na moguénost pojavljivanja ovakvih bolesti;

2) da li postoje znaci drugih bolesti ili poremecaj opSteg stanja koji bi mogli u€initi meso higijenski
neispravnim za javnu potro3nju;

3) da li postoje znaci koji ukazuju na to da su pernatoj Zivotinji davane materije sa farmakoloskim
dejstvom ili druge materije koje se kao biolo3ki ostaci zadrZzavaju u mesu ili organima.

Clan 71

Pri premortalnom pregledu, sumnja da postoji oboljenje postavlja se ako je utvrdeno da je pernata
Zivina apati¢na i da ne reaguje na normalne nadrazaje, da ima proliv, da je veoma mrSava, da
pusta nenormalan glas kad se uznemiri, da pokazuje znake poremecaja centralnog nervnog
sistema, da ima otecenu glavu i o€i, iscedak iz o€iju ili nosnih Supljina, otok kreste i zamucéenu ili
nepravilnu roznjacu i da kija, zeva ili Sepa, odnosno da ima ozlede na pojedinim delovima tela.
Sumnjiva Zivina se kolje posle klanja zdravih Zivotinja, uz pojac¢anu dezinfekciju prostorija i opreme
posle klanja.

Zabrana klanja
Clan 72

Nece se dozvoliti klanje pernate Zivine:
1) ako nije podneseno uverenje o zdravstvenom stanju;
2) ako se pri pregledu utvrde znaci agonije ili teSki poremecaji zdravlja iz bilo kog razloga;
3) ako boluje ili se sumnja da boluje od generalizovane difterije, salmoneloze, kuge peradi i
njukastl-bolesti, ornitoze, psitakoze, kolere pernate Zivine, besnila i influence gusaka i ako je
utvrdeno trovanje bilo kojim otrovom;
4) ako je le€Cena antibioticima, sulfonamidima ili kokcidiostaticima ili je primala ove supstancije u
profilakti€ke ili nutritivne svrhe, a nije proSlo potrebno vreme za izlu€ivanje iz organizma Zivotinje
prema uputstvu proizvodaca o njihovoj upotrebi;

5) ako je hrana kojom je hranjena sadrzala jedinjenja arsena;

6) ako je pernata Zivina namenjena klanju bila u kontaktu sa Zivinom zarazenom jednom od bolesti
navedenih u tacki 3) ovog ¢lana;



7) ako se zdrava pernata Zivina namenjena klanju nade u istoj klanici istovremeno sa Zivinom koja
boluje od bolesti navedenih u tacki 3) ovog ¢lana;

8) ako postoji sumnja da se meso i organi pernate Zivine ne mogu oceniti upotrebljivim za javnu
potrosnju.

Klanje i pripremanje zaklane pernate Zivine za preg led
Clan 73

Pernatu Zivinu pre klanja treba omamiti na human i stru¢an nacin, primenom elektri¢ne energije ili
ugljen-dioksida.

Omamljivanje pernate Zivine ne primenjuje se kod ritualnog klanja.

Pernata Zivina kolje se prerezom krvnih sudova vrata spoljnim ili unutradnjim rezom.

Zabranjeno je zaklanu pernatu Zivinu unositi u bazen za Surenje pre nego $to dovoljno iskrvari.
Clan 74

Trupovi zaklane pernate Zivine moraju se ocistiti od perja i paperja, moraju biti bez vecéih krvnih
podliva, oStecenja koZe i ekstremiteta i ne smeju biti zaprljani sadrZzajem unurasnjih organa.

Posle Surenja i Cupanja perja i paperja trupovi zaklane pernate Zivine se za pregled pripremaju
tako 3to se unutrasdnji organi (Zeludac, creva, jetra, slezina i srce) izvade iz telesne Supljine i ostave
u prirodnoj vezi sa trupom.

Nije dozvoljeno odstranjivati glavu, delove trupa i organe, praviti rezove ili obradivati trup Zivine pre
nego Sto se zavrSi veterinarsko-sanitarni pregled.

Pregled zaklane pernate Zivine
Clan 75

Pri pregledu zaklane pernate Zivine nadlezni organ vizuelno pregleda glavu, spoljnu i unutrasnju
povrSinu trupa i unutradnje organe, a po potrebi, i palpira ili i zaseca. Ako su utvrdene bilo kakve
patoloSke promene, trup i organe zaklane pernate Zivine treba zadrZati i naknadno detaljnije
pregledati.

Ako je potrebno, ispitivanje treba proSiriti na bioloSke ostatke, inhibitore, biostimulatore,
mikrobioloSka ispitivanja i dr.

Veterinarsko-sanitarni pregled zaklane pernate Zivine sadrzi:
1) pregled glave;

2) pregled unutrasnjih organa;

3) pregled trupova;

4) pregled zadrZanih trupova.

Higijenska ispravnost mesa i organa zaklane pernate Zivine za javnu potrosnju



Clan 76

Na osnovu pregleda, kao i na osnovu rezultata eventualnog mikrobioloSkog ili drugog ispitivanija,
meso i organi zaklane pernate Zivine ocenjuju se kao:

1) higijenski ispravni za javnu potro3nju;
2) higijenski neispravni za javnu potrosnju,
3) higijenski ispravni za preradu.
Clan 77
Meso i organi zaklane pernate Zivine su higijenski ispravni za javnu potroSnju:
1) ako su dobro iskrvarili i ako su higijenski i organolepticki ispravni;
2) ako na njima nisu nadene patoloSke promene.
Ako su na zaklanoj pernatoj Zivini nadene patoloske promene koje su lokalizovane samo na
organe ili na pojedine organe, meso je higijenski ispravno za javnu potroSnju, a organi na kojima
su nadene navedene promene nisu higijenski ispravni.
Clan 78

Meso i organi zaklane pernate Zivine nisu higijenski ispravni za javnu potro3nju:

1) ako su utvrdeni razlozi zbog kojih nije dozvoljeno klanje prema odredbi ¢lana 72. ovog
pravilnika;

2) ako se utvrdi: tuberkuloza, difterija, aspergiloza, stafilokokoza, spirohetoza, boginje u
generalizovanom obliku, leukoza, sarkomatoza, limfomatoza, kuga peradi i njukastl-bolest,
salmoneloza, ornitoza i psitakoza, nekrobaciloza, infektivni sinusitis u septikemi¢nom obliku,
influenca gusaka, avitaminoza, listerioza, kolibaciloza, mikoplazmoza i Zutica;

3) ako se utvrdi da je zZivina veoma mr3ava, da postoje promene u mirisu i boji, kao i znaci truleZi,
slabog iskrvarenja i trovanja ili ako se utvrde proliferacije i apscesi;

4) ako ne odgovaraju odredbama Pravilnika o uslovima u pogledu mikrobioloSke ispravnosti kojima
moraju odgovarati Zivotne namirnice u prometu;

5) ako ne odgovaraju odredbama Pravilnika o koli¢inama pesticida i drugih otrovnih materija,
hormona, antibiotika i mikotoksina koji se mogu nalaziti u Zivotnim namirnicama;

6) ako je utvrdena kontaminacija radionuklidima iznad dozvoljenog nivoa aktivnosti.

Meso i organi smrznute zaklane pernate Zivine nisu higijenski ispravni za javnu potroSnju ako su
na njima utvrdene pojave trulezi, uzeglosti ili plesnivosti.

Clan 79
Za javnu potrosnju nisu higijenski ispravni: dusnik, voljka, jednjak, creva, kloaka, bursa fabiricii,

jajovodi sa ovarijumima, grkljan, plu¢a odvojena od trupa i glave i noge odvojene od trupa pre
pregleda.



Clan 80
Meso zaklane pernate Zivine higijenski je ispravno samo za preradu:
1) ako su mu specifi€na organolepti¢ka svojstva promenjena u manjoj meri;

2) ako se utvrde lokalno ograni¢ene promene ili oStecenja koja ne uti¢u na higijensku ispravnost
ostalih delova;

3) ako se utvrdi zaprljanost trupa;
4) ako se utvrde veca oStecenja trupa u toku obrade.
Promenjene, zaprljane i oste¢ene delove pre koriS¢enja ostatka trupa treba odstraniti isecanjem.

Meso ocenjeno higijenski ispravnim samo za preradu mora se koristiti za izradu proizvoda koji se
obraduju toplotom.

Clan 81

Zaklanoj pernatnoj Zivini treba posle pregleda izvaditi srce, slezinu i jetru, a miSi¢ni i Zlezdani deo
Zeluca odvoijiti od creva. Sa jetre treba odstraniti Zu¢nu kesu. Zlezdani deo Zeluca treba odistiti od
sadrzZaja i skinuti sluzokozu. 1z miSiénog Zeluca treba odstraniti sadrZaj, a sa sluzokoze odvojiti
roznati sloj.

Ako se unutrasnji organi posle pregleda, obrade i hladenja ponovo stavljaju u trbusno-grudnu
Supljinu, moraju se prethodno upakovati u plasti€nu kesu ili foliju.

Clan 82

Posle pregleda trup zaklane pernate Zivine, jestive delove i unutradnje organe treba ohladiti tako
da se u dubini miSiénog tkiva trupa postigne temperatura do + 4C, a je stivih delova i organa do +
3TC.

Meso pernate Zivine, jestivi delovi i unutrasnji organi mogu se hladiti: strujanjem vazduha,
uredajima sa ugljen-dioksidom ili te€nim azotom i kombinacijom tuSeva pijace vode strujanjem
vazduha i u bazenima sa proto¢nom pijac¢om vodom.

Ako se meso zaklane pernate Zivine smrzava, mora se obezbediti temperatura od najmanje - 12<C
Zza smrznuto meso, odnosho od najmanje - 18C za dub oko smrznuto meso.

Jednom odmrznuti trupovi zaklane pernate Zivine ne smeju se ponovo smrzavati, osim ako su
namenjeni za preradu.

Clan 83

Delovi rase¢enih trupova moraju se pakovati neposredno posle rasecanja i Cuvati u prostoriji u
kojoj se obezbeduje da temperatura u dubini misiénog tkiva iznosi do + 4C. Rasecanje trupova
mora se izvrSiti najdocnije 48 ¢asova posle klanja.

Obelezavanje mesa zaklane pernate Zivine

Clan 84*



(Prestao da vazi)

IV PREGLED KUNICA
Clan 85
Drzalac kunic¢a, najdocnije 12 ¢asova pre klanja, prijavljuje nadleznom organu klanje kunica.

Uz prijavu iz stava 1. ovog Clana mora se podneti i uverenje o zdravstvenom stanju kunica ako se
kunic¢i otpremaju u klanicu radi klanja.

Kunicéi pre klanja moraju gladovati najmanje tri Casa.
Clan 86

Kunic¢e za klanje pregleda nadlezni organ u mestu porekla 24 ¢asa pre prispec¢a u klanicu i o tome
izdaje uverenje o zdravstvenom stanju. Pregled mora da se ponovi ako je proslo viSe od 24 ¢asa
od prvog pregleda do klanja.

Ako su kunici pregledani u mestu porekla u poslednja 24 ¢asa i ako je tom prilikom utvrdeno da su
zdravi, premortalnim pregledom u klanici utvrduju se zdravstveno stanje i povrede nastale u toku
transporta.
Clan 87
Nece se dozvoliti klanje kuni¢a:
1) ako nije podneseno uverenje o zdravstvenom stanju;
2) ako su u stadijumu linjanja;
3) ako su mrsavi ili ozledeni;
4) ako prilikom pregleda pokazuju znake poremecenog zdravlja;
5) ako boluju ili postoji sumnja da boluju od tularemije, stafilokokoze i miksomatoze;
6) ako potiCu iz uzgoja u kome je 15 dana pre klanja utvrdena tularemija.

Clan 88

Kunice pre klanja treba omamiti na human i stru¢an nacin primenom elektri¢ne energije ili ugljen-
dioksida.

Kunici se kolju prerezom krvnih sudova vrata.
Clan 89
Zaklani kunici se obraduju na sledeci nacin:

1) zaklanim kuni¢ima treba odmah posle iskrvarenja skinuti koZzu zajedno sa usima, odrezati noge
u karpalnom i tarzalnom zglobu, otvoriti trbusnu i grudnu Supljinu i izvaditi creva i Zeludac;

2) jetru, srce i plu¢a treba ostaviti u prirodnoj vezi s trupom.



Ako se zaklani kunic¢i ostavljaju u koZi, odmah posle iskrvarenja treba odstraniti organe trbusne i
grudne Supljine.

Clan 90

Pri pregledu mesa i organa zaklanih kuni¢a moraju se pregledati glava, spoljna i unutrasnja
povrSina trupa i svi unutrasnji organi.

Clan 91

Na osnovu pregleda, kao i na osnovu rezultata eventualnog mikrobioloSkog ili drugog ispitivanja,
meso i organi zaklanih kuni¢a ocenjuju se kao:

1) higijenski ispravni za javnu potro3nju;
2) higijenski neispravni za javnu potroSnju.

Meso i organi zaklanih kuni¢a su higijenski ispravni za javnu potro3nju ako su organolepticki
besprekorni.

Meso i organi zaklanih kuni¢a su higijenski neispravni za javnu potro3nju:
1) ako su utvrdeni razlozi zbog kojih nije dozvoljeno klanje prema €lanu 87. ovog pravilnika;

2) ako je utvrdeno da su bolovali od tuberkuloze, pseudotuberkuloze, pastereloze, listerioze,
salmoneloze i trovanja krvi (sepse);

3) ako su organolepticki promenjeni iz bilo kog razloga.

Meso kuni¢a ocenjeno kao higijenski neispravno za javnu potrosnju mora se odmabh uciniti
neskodljivim.

Clan 92

Za javnu potroSnju nisu higijenski ispravni organi zaklanih kuni¢a ako su na njima utvrdene
patoloSke promene.

Meso zaklanih kuni¢a iz stava 1. ovog &lana higijenski je ispravno za javnu potro3nju samo ako je
organolepti¢ki besprekorno.

Clan 93*
(Prestao da vazi)
Clan 94

Posle pregleda zaklanih kuni¢a, trupove i organe treba ohladiti tako da se u dubini miSi¢nog tkiva
trupa dostigne temperatura do + 4C, a organa do + 3<C.

Clan 95

Odredbe ¢l. 82. 1 83. ovog pravilnika koje se odnose na hladenje i smrzavanje mesa zaklane
pernate Zivine primenjuju se i na hladenje i smrzavanje mesa zaklanih kuni¢a.



V PREGLED DIVLJACI
Cl. 96-102%*+
(Prestali da vaze)
Obelezavanje mesa divlja ¢i
Clan 103-105*
(Prestali da vaze)
Hladenje i smrzavanje mesa divlja ¢€i
Clan 106*+*+

(Prestao da vazi)

VI PREGLED JAJA | PROIZVODA OD JAJA
Clan 107

Proizvodac jaja, u roku od 12 ¢asova pre stavljanja u promet, prijavljuje nadleznom organu pregled
jaja.

Jaja se mogu staviti u promet za javnu potrosSnju ako je nadlezni organ koji je izvrSio pregled na
mestu proizvodnje i izda uverenje o njihovoj ispravnosti.

Clan 108
Jaja se pregledaju vizuelno radi ocenjivanja €isto¢e povrsine i oblika i prosvetljavanjem
(lampiranjem), a, po potrebi, i razbijanjem i pregledom njihovog sadrZaja, kao i odgovaraju¢im
laboratorijskim ispitivanjem.

Clan 109

Na osnovu pregleda, kao i na osnovu rezultata eventualnog mikrobioloSkog ili drugog ispitivanija,
jaja se ocenjuju kao:

1) higijenski ispravna za javnu potrosSnju;
2) higijenski neispravna za javnu potrosnju;
3) uslovno higijenski ispravna za javnu potro3nju;
4) higijenski ispravna za preradu.
Clan 110
Higijenski ispravna za javnu potroSnju su jaja zdravih nosilja koja su organolepti¢ki nepromenjena.

Clan 111



Higijenski neispravna za javnu potrosnju su jaja:

1) koja sadrze uzro€nike tuberkuloze;

2) koja sadrze uzro¢nike salmoneloze;

3) koja su od pernate Zivine leCene antibioticima i drugim lekovima koji prelaze u jaja ili koja je
primala supstancije sa farmakoloSkim dejstvom u profilakti¢ke ili nutritivne svrhe i nije proslo
potrebno vreme za izlu€ivanje iz organizma Zivotinje, prema uputstvu proizvodaca o njihovoj

upotrebi (karenca);

4) koja ne odgovaraju odredbama Pravilnika o uslovima u pogledu mikrobioloSke ispravnosti
kojima moraju odgovarati Zivotne hamirnice u prometu;

5) koja ne odgovaraju odredbama Pravilnika o koli€inama pesticida i drugih otrovnih materija,
hormona, antibiotika i mikotoksina koji se mogu nalaziti u Zivotnim namirnicama;

6) ako je utvrdena kontaminacija radionuklidima iznad dozvoljenog nivoa aktivnosti;
7) ako obojenost Zumanca potice od sinteti¢kih organskih boja iz hrane;
8) koja su zahvaéena procesom truleZi;
9) koja su plesniva;
10) koja sadrze krvave mrlje ili strana tela;
11) ako su Zumanac i belanac izme3ani;
12) koja imaju strani miris i ukus;
13) ako je pri prosvetljavanju vidljiv zametak;
14) ako su bila inkubirana viSe od 24 ¢asa.
Clan 112
Uslovno higijenski su ispravna pacja jaja i jaja koja poticu iz zapata sumnjivih na salmonelozu.

Na ambalazu u koju su pacja jaja upakovana mora se staviti oznaka "Pacja jaja" i upozorenje da
se moraju kuvati najmanje 10 minuta.

Clan 113
Higijenski ispravna za preradu su jaja:
1) koja su deformisana i napukla;
2) ako je lampiranjem utvrdeno da Zumanac naleZze na unutrasnji zid ljuske;
3) koja su u vec¢em stepenu prljava:

4) koja su bila inkubirana do 24 ¢asa.



Clan 114
Jaja se Cuvaju u skladistima (hladnjacima) objekta na temperaturi vazduha od - 0,5 do + 2<C.
Jaja moraju biti uskladiStena tako da budu lako pristupacna za pregled.
Jaja se pregledaju pre i u toku uskladistenja.

O pregledima jaja vodi se evidencija iz koje se moraju videti datum stavljanja jaja u hladnjacu i
datum otpreme.

Clan 115

Proizvodi od jaja ocenjuju se kao higijenski ispravni za javnu potroSnju na osnovu organoleptickih i,
po potrebi, odgovarajucih laboratorijskih ispitivanja.

Clan 116
Proizvodi od jaja su higijenski neispravni za javnu potrosnju:
1) ako su kontaminirani uzro€nicima zoonoza;
2) ako su bili u dodiru sa licima obolelim od zaraznih bolesti koje se mogu preneti tim proizvodima,;

3) ako su mehanicki zagadeni toliko da se primese kojima su zagadeni ne mogu ni na koji nacin
otkloniti;

4) ako su obojeni ili konzervisani nedozvoljenim konzervansima;
5) ako su promenjenih organolepti¢kih svojstava;

6) ako ne odgovaraju odredbama Pravilnika o uslovima u pogledu mikrobioloSke ispravnosti kojima
moraju odgovarati Zivotne namirnice u prometu;

7) ako ne odgovaraju odredbama Pravilnika o koli¢inama pesticida i drugih otrovnih materija,
hormona, antibiotika i mikotoksina koji se mogu nalaziti u Zivotnim namirnicama;

8) ako je utvrdena kontaminacija radioaktivnim supstancijama iznad dozvoljenog nivoa aktivnosti.

VIl PREGLED MLEKA | PROIZVODA OD MLEKA
Clan 117

Mleko i proizvodi od mleka su higijenski ispravni za javnu potroSnju ako poti¢u od zdravih Zivotinja i
ako su u toku dobijanja, prerade, uskadiStenja i transporta ispunjeni uslovi predvideni ovim
pravilnikom.

Clan 118

Radi pregleda mleka i proizvoda od mleka hamenjenih za javnu potro3nju, drzalac Zivotinja i
objekata za proizvodnju mleka i proizvoda od mleka mora prijaviti nadleZznom organu:

1) vrstu proizvoda;



2) namenu i naziv objekta;
3) vrstu i broj Zivotinja.
Clan 119
Mleko i proizvodi od mleka namenjeni javnoj potroSnji mogu se proizvoditi od Zivotinja koje je
nadlezna veterinarska sluzba pregledala i koje su ispitane na zarazne bolesti (bruceloza,

tuberkuloza i dr.) i mastitise prouzrokovane strepto i stafilokokama.

NadleZna veterinarska sluzba izdaje drZzaocu Zivotinje zdravstveni list za muzaru (mle€na karta),
kao dokaz da je Zivotinja zdrava.

Clan 120

NadleZni organ kontroliSe izvrSene preglede Zivotinje, vodenje evidencije i mesto proizvodnje
mleka i proizvoda od mleka. Ako utvrdi da su Zivotinje zdrave, da su ispunjeni propisani uslovi za
objekte u kojima se proizvode i skladiste mleko i proizvodi od mleka i da su mleko i proizvodi od
mleka namenjeni javnoj potro3nji higijenski ispravni, dozvoli¢e drZzaocu Zivotinje i objekta, sabirnoj
stanici, odnosno mlekari proizvodnju mleka ili proizvoda od mleka za javnu potrosnju.

Ako uslovi iz stava 1. ovog ¢lana nisu ispunjeni, nadleZni organ zabranice rad objekta i stavljanje u
promet mleka i proizvoda od mleka za javnu potroSnju.

Clan 121

Prostorije u kojima se mleko uskladiStava i preraduje, kao i posude i oprema koje dolaze u dodir sa
mlekom u toku dobijanja, prerade i transporta moraju ispunjavati propisane higijenske uslove.

NadleZni organ proverava propisane higijenske uslove, i to:

1) najmanje dva puta godiSnje proverava da li su ispunjeni higijenski uslovi u toku dobijanja i
transporta mleka do sabiralista;

2) pri predaji mleka u sabirnoj stanici od svakog proizvoda¢a mleka uzima uzorke i ispituje:
a) ukupan broj mikroorganizama - najmanje dva puta godisnje;
b) broj somatskih celija - najmanje dva puta godisnje;

v) zarazenost brucelozom, mle¢no-prstenastom probom (ABR-MPP test) najmanje dva puta
godisnje;

3) uzima zbirni uzorak mleka svih proizvodaca jednog sabirnog mesta - jedanput mesec¢no za
redukcioni test;

4) uzima uzorke mleka i proizvoda od mleka od proizvodaca koji proizvode stavljaju u promet na
trznice ili predaju otkupnim stanicama i ispituje:

a) ukupan broj mikroorganizama - najmanje Cetiri puta godisSnje;
b) broj somatskih ¢elija - najmanje Cetiri puta godiSnje;

V) zarazenost brucelozom, mle¢no-prstenastom probom (ABR-MPP test) - najmanje Cetiri puta
godisnje.



Clan 122

NadleZni organ, najmanje jedanput mesecno, vizuelno pregleda kante, cisterne, mlekovode,
ambalazu i drugu opremu za mleko i uzima ispirke ili briseve za mikrobioloSki pregled.

Mikrobiolo3ki rezultati procenjuju se na sledeci nacin:

1) unutrasnja povrsina kanti, boca ili drugih posuda za mleko dovoljno je Cista ako na 1 ml
zapremine posude nema viSe od pet kolonija mikroorganizama;

2) unutrasnja povrSina ambalaZe (tetrapak, pergapak i dr.) prihvatljivog je higijenskog stanja ako
na 1 ml zapremine nema viSe od jedne kolonije mikroorganizama, odnosno ako na 1 cm?
unutrasnje povrSine nema viSe od jedne kolonije mikroorganizama;

3) unutrasnja povrsina cisterni, mlekovoda i druge mlekarske opreme dovoljno je €ista ako na 1
cm? nema viSe od pet kolonija mikroorganizama.

Ako je mikrobioloSka kontaminacija ambalaZe i opreme iznad granica navedenih u ta¢. 1) do 3)
stava 2. ovog ¢lana, nadlezni organ nec¢e dozvoliti upotrebu takve ambalaZe i opreme i naredice
preduzimanje potrebnih mera radi smanjenja kontaminacije.

Clan 123

Radi kontrole efikasnosti termiCke obrade mleka, svaki list termograma za registraciju temperature
pasterizacije, odnosno sterilizacije mora se pre pocetka termi¢ke obrade oznaditi datumom i overiti
pecatom nadleZznog organa.

Za vreme pasterizacije, odnosno sterilizacije i pranja pasterizatora, odnosno sterilizatora termograf
treba da je zakljuan. Posle pasterizacije, odnosno sterilizacije moraju se ha termogram upisati
podaci o koli¢ini termicki tretiranog mleka i eventualne promene temperature i vreme termicke
obrade. Posle termic¢ke obrade nadleZni organ svojim potpisom overava termogram, koji se mora
Cuvati 12 meseci od dana pasterizacije, odnosno sterilizacije.

Clan 124

U toku rada termografa na termogramu moraju se jasno ispisati visina temperature i vr.eme
pasterizacije, odnosno sterilizacije, odnosno trajanje CiS¢enja i temperatura €iSéenja pasterizatora.

Ako se utvrdi da mleko nije pre€is¢eno i da nije primenjena propisana termi¢ka obrada, zabranice
se stavljanje u promet takvog mleka kao pasterizovanog ili sterilizovanog.

Efikasnost termi¢ke obrade pasterizovanog mleka u proizvodnom pogonu kontroliSe se dokazom
fosfataze, odnosno peroksidaze.

Clan 125

Za vreme skladiStenja i transporta radi o€uvanja higijenske ispravnosti, mleko mora biti ohladeno
pre otpremanja, a mleko i proizvodi od mleka zasti¢eni od eventualnih zagadenja, delovanja
suncevih zraka i spoljne temperature.

Ako se na mestu dobijanja mleko ¢uva do 24 &asa, mora biti ohladeno do + 8C, a ako se ¢uva do
48 ¢asova onda mora biti ohladeno od + 1 do + 4.

Mleko i pavlaka moraju se posle pasterizacije ohladiti i uskladistiti na temperaturi od + 5C, a meki
sirevi do + 5C.



Temperatura mleka, pasterizovanog mleka, jogurta i mekih sireva ne sme za vreme transporta biti
viSa od + 10C.

Clan 126
Mleko i proizvodi od mleka ocenjuju se organolepticki i laboratorijskim ispitivanjima kao:
1) higijenski ispravni za javnu potro3nju;
2) higijenski neispravni za javnu potrosnju;
3) uslovno higijenski ispravni za javnu potrosnju.
Clan 127

Mleko i proizvodi od mleka ocenjuju se kao higijenski ispravni za javnu potroSnju ako poti¢u od
zdravih Zivotinja.

Clan 128
Mleko se ocenjuje kao higijenski neispravno za javnu potrosnju ako poti¢e od muzara;

1) koje boluju ili se sumnja da boluju od tuberkuloze, kao i muzara koje pozitivho reaguju na
tuberkulinsku probu;

2) koje su zaraZene brucelama;

3) koje boluju od leptospiroze, listerioze, Q groznice i kravljih boginja;

4) koje boluju ili se sumnja da boluju od: govede kuge, plu¢ne zaraze goveda, slinavke i Sapa,
antraksa, Sustavca, hemoragicne septikemije, besnila, infektivne bulbarne paralize, ov¢ijih boginja,
bradsota i melitokokoze ili se sumnja da su zaraZzene tim bolestima;

5) koje su cepljene Zivim virusom besnila, a nije proSlo 14 dana od dana cepljenja,

6) koje su zarazene salmonelama ili su trajni izlu€ivaci tih bakterija;

7) koje boluju od akutnog ili hroni€nog zapaljenja vimena, a mleko sadrzi St. agalactiae ili
Staphylococcus aureus;

8) Cije je zdravstveno stanje teSko poremeceno;
9) koje izlu€uju gnoj iz polnih organa;

10) koje sluze za proizvodnju cepiva u vreme te proizvodnje i posle tog vremena dok izlu€uju
patogene bakterije ili viruse;

11) koje su leCene lekovima koji prelaze u mleko za vreme le€enja i posle poslednje aplikacije
lekova nije proslo potrebno vreme za izlu€ivanje iz organizma Zivotinja, prema uputstvu
proizvodaca o njihovoj upotrebi (karenca).

Mleko se ocenjuje kao higijenski neispravno za javnu potro3nju i:

1) ako je kontaminirano uzro¢nicima zaraznih bolesti Zivotinja iz ta€. 1. do 5. stava 1. ovog ¢lana;



2) ako je kontaminirano uzroc¢nicima zaraznih bolesti ljudi: Vibrio cholerae, Corinobacterium
diphteriae, Streptococcus scarlatinae, Enteropatogeni E. coli, Shigellae, Mycobacterium
tuberculosis, S. Typhi i paratyphi A, B, C, virus epidemi¢nog hepatitisa i virus poliomielitisa;

3) ako u 1 ml sadrzi viSe od 500.000 ¢elija;

4) ako je vidljivo zagadeno necisto¢ama;

5) ako je konzervisano hemijskim sredstvima, odnosno ako sadrzi druge aditive i biostimulatore;
6) ako su boja, miris, ukus i konzistencija promenijeni;

7) ako ne odgovara odredbama Pravilnika o uslovima u pogledu mikrobioloSke ispravnosti kojima
moraju odgovarati Zivotne namirnice u prometu;

8) ako ne odgovara odredbama Pravilnika o koli¢inama pesticida i drugih otrovnih materija,
hormona, antibiotika i mikotoksina koji se mogu nalaziti u Zivotnim namirnicama;

9) ako je utvrdena kontaminacija radionuklidima iznad dozvoljenog nivoa aktivnosti.
Clan 129

Nisu higijenski ispravni za javnu potrosnju:

1) ostaci posle preciS¢avanja mleka;

2) ostaci mleka u kantama posle izlivanja i ostaci iz masine za pranje posuda.

Ostaci iz ta€. 1) i 2) ovog ¢lana moraju se uciniti neSkodljivim.
Clan 130*

Mleko se ocenjuje kao uslovno higijenski ispravno za javnu potrosSnju ako poti¢e od:

1) zdravih muzara iz staje u kojoj je utvrdena zaraza ili se sumnja da u toj staji ima muzara obolelih
ili se sumnja da su obolela od sledecih zaraznih bolesti: salmoneloze, tuberkuloze, bruceloze, Q
groznice ili kravljih boginja;

2) muzara koje su reagovale sumnjivo na tuberkulinsku probu ili se sumnja da boluju od bruceloze,
leptospiroze, listerioze, Q groznice i kravljih boginja;

3) muzara 14 dana posle cepljenja protiv antraksa i od 14 do 90 dana posle cepljenja protiv
besnila.

Uslovno higijenski ispravno mleko mora se pasterizovati, sterilizovati ili prokuvati pod kontrolom
nadleZznog organa. Posle pasterizacije, sterilizacije, odnosno kuvanja mleko je upotrebljivo za
javnu potrosnju.

Uslovno higijenski ispravno mleko sme se transportovati u mlekaru na termicku obradu samo
odvojeno od mleka koje je higijenski ispravno za javnu potroSnju. Na kanti, cisterni, odnosno drugoj
ambalaZi u kojoj se transportuje uslovno higijenski ispravno mleko mora biti vidna oznaka u obliku
slova "T" crvene boje visine 25 cm.

Ako se termic¢ka obrada ne moZze izvrSiti, uslovno higijenski ispravno mleko je higijenski neispravno
za javnu potrosnju.



Clan 131

Termicki obradeno mleko i proizvodi od mleka ocenjuju se kao higijenski neispravni za javnu
potrosnju:

1) ako su kontaminirani uzroénicima zaraznih bolesti koje se od ¢oveka na Coveka prenose
namirnicama ili ako su kontaminirani uzrocnicima zoonoza iz ¢lana 128. ovog pravilnika;

2) ako su mehani¢ki zagadeni primesama koje mogu biti Stetne za javnu potroSnju;
3) ako sadrze aditive u koli€¢ini ve¢oj od dozvoljene ili ako sadrZze nedozvoljene aditive;

4) ako su njihov sastav i organolepti¢ka svojstva zbog hemijskih, mikrobioloSkih i drugih procesa
toliko izmenjeni da nisu viSe higijenski ispravni za javnu potroSnju;

5) ako ne odgovaraju odredbama Pravilnika o uslovima u pogledu mikrobioloSke ispravnosti kojima
moraju odgovarati Zivotne namirnice u prometu;

6) ako ne odgovaraju odredbama Pravilnika o koli¢inama pesticida i drugih otrovnih materija,
hormona, antibiotika i mikotoksina koji se mogu nalaziti u Zivotnim namirnicama;

7) ako je utvrdena kontaminacija radionuklidima iznad dozvoljenog nivoa aktivnosti.
Clan 132

Ako je mleko ocenjeno kao higijenski neispravno za javnu potrosnju, nadlezni organ nec¢e dozvoliti
promet tog mleka i njegovu preradu u bilo koji proizvod od mleka za javnu potroSnju.

Mleko iz stava 1. ovog €lana moZze se koristiti u tehni¢ke svrhe ili upotrebiti za sto€nu hranu posle
odgovarajuée obrade.

Izuzetno od odredbe stava 2. ovog €lana, nadlezni organ ¢e zapleniti mleko higijenski neispravno
za javnu potro3nju i narediti njegovo unistenje ako postoji opasnost od Sirenja zarazne bolesti.

VIIl PREGLED RIBA, RAKOVA, SKOLJKI, ZABA, PUZEVA |
PROIZVODA DOBIJENIH NJIHOVOM PRERADOM

Ribe
Clan 133

Ribe namenjene za javnu potro3nju moraju se najdocnije 12 ¢asova od momenta ulova prijaviti
nadleznom organu radi pregleda.

Clan 134
Ribe se pregledaju adspekcijom koZe, o€iju, Skrga, analnog otvora i mesa, a, po potrebi, i
zarezivanjem mesa. Ribama kojima nisu izvadeni unutrasnji organi u slu¢aju sumnje na kvar

otvara se telesna Supljina i pregledaju unutrasnji organi i seroze.

Ako je potrebno, izvrSi¢e se proba kuvanjem, mikrobioloski pregled, hemijski pregled i ispitivanje
radioaktivnosti i prisustva soli teSkih metala, kao i bioloSkih ostataka.

Sveze ribe



Clan 135
Na osnovu pregleda, ribe se mogu oceniti kao:
1) higijenski ispravne za javnu potrosnju;
2) higijenski neispravne za javnu potrosnju.
Clan 136
Higijenski ispravne za javnu potroSnju su sveze ribe bez organoleptic¢kih promena.
Clan 137
Higijenski neispravne za javnu potroSnju su sveze ribe:
1) mrene sa ikrom za vreme mresta (od pocetka marta do kraja aprila);
2) obolele od zaraznih bolesti u akutnom stadijumu;
3) morske i re€ne paklare pre nego 5to im se skine koZa;

4) Skarpine, pauk belac, mrkulja, morski golub i morske lastavice, ako im nisu odstranjene otrovne
bodlje;

5) ako zbog bolesti imaju izrazite patoloSke promene na koZi i u miSicnom tkivu (mesu);
6) ako im je pre pregleda odstranjena glava, ili o¢i ili Skrge;

7) ako su im Skrge obojene krvlju ili kakvom bojom;

8) ako odaju miris koji nije svojstven vrsti sveZe ribe ili koji je posledica kvara;

9) ako su nhapadnute bobicama Diphyllobotrium latum ili larvama Opistorchis felineus ili larvama
Anisacis ili drugim parazitima ili njihovim razvojnim oblicima patogenim za ljude;

10) ako su napadnute parazitima ili njihovim razvojnim oblicima koji nisu patogeni za ljude, a
prouzrokovali su organoleptiCke promene;

11) ako su izrazito mr3ave;
12) ako su im oci upale i kornea zamucena,;

13) ako su im Skrge pokrivene mle¢no zamuc¢enom sluzi i ako odaju nesvojstven miris ili intenzivniji
miris ribe ili su sivomrke boje i sasuSene;

14) ako im je koZa pokrivena lepljivom mle¢no zamuéenom sluzi;
15) ako im je meso toliko mekano da na njemu ostaju otisci prstiju;
16) ako im je analni otvor ispupcen i sivozelen i ako iz njega izlazi sadrZaj creva;

17) ako su im izvadeni unutrasnji organi, a potrbusina zamucena i pokrivena lepljivom sluzi;



18) ako su otrovane ili uginule usled dejstva nekog hemijskog sredstva ili ubijene eksplozivom;
19) ako im je ubodom oStecen digestivni trakt;
20) ako organi pokazuju znake kvarenja, a sadrZaj creva se razlio po trbusnoj Supljini;

21) ako ne odgovaraju odredbama Pravilnika o uslovima u pogledu mikrobioloSke ispravnosti
kojima moraju odgovarati Zivothe hamirnice u prometu;

22) ako ne odgovaraju odredbama Pravilnika o koli¢inama pesticida i drugih otrovnih materija,
hormona, antibiotika i mikotoksina koji se mogu nalaziti u Zivotnim namiricama;

23) ako je utvrdena kontaminacija radionuklidima iznad dozvoljenog nivoa aktivnosti.
Clan 138

Sitna plava i ostale vrste sitne ribe tanke kozZe higijenski su ispravne za javnu potroSnju iako im je
koZa na trbuhu delimi¢no ispucana, ali bez izliva sadrZaja creva.

Sitna plava i ostale vrste sitne dubinske ribe tanke koZe higijenski su ispravne za javnu potroSnju i
kad im se na Skrznom poklopcu i oko ociju mogu naci sitna krvarenja.

Smrznute ribe

Clan 139

Smrzavati se smeju samo ribe za koje je pregledom utvrdeno da su higijenski ispravne za javnu
potrosnju i da su prikladne za smrzavanje.

Odredba stava 1. ovog Clana ne odnosi se na ribe koje se smrzavaju neposredno posle ulova na
brodu koji ima odgovarajuée uredaje za smrzavanje i prostor za ¢uvanje smrznute ribe.

Clan 140

Smrznutom ribom, u smislu ovog pravilnika, smatra se riba koja je neposredno posle ulova
podvrgnuta smrzavanju i uskladiStena na temperaturi od - 18<C.

Clan 141

Ribe se mogu smrzavati sa glavom ili bez glave, raseCene u delove, pojedina¢no, odnosno u bloku
ili konfekcionisane.

Izuzetno od stava 1. ovog €lana, male ribe mogu se smrzavati i sa unutradnjim organima ili bez
njih.

Clan 142

Pre stavljanja smrznute ribe u promet, pregledom odmrznutih uzoraka treba utvrditi da li je tokom
uskladistenja doslo do promena zbog kojih ribe nisu viSe higijenski ispravne za javnu potrosnju.

Smrznuta riba, radi o€uvanja higijenske ispravnosti, mora se transportovati prevoznim sredstvima
koja imaju uredaj za odrzavanje niskih temperatura.

Clan 143



Higijenski neispravni za javnu potroSnju su smrznuta riba i smrznuti delovi riba koji posle
odmrzavanja imaju:

1) koZu sa obojenim mrljama i pegama na trbusnom delu, nastalim usled raspadanja digestivhog
trakta;

2) meso ribe promenjene boje, mirisa, ukusa i konzistencije;

3) meso ribe koje sadrzi bobice Diphylobotrium latum, ili larve Opistorchis felineus, ili larve
Anisacis ili druge parazite ili njihove razvojne oblike patogene za ljude;

4) meso ribe koje sadrzi parazite ili njihove razvojne oblike koji nisu patogeni za ljude, a
prouzrokovali su organolepticke promene;

5) meso ribe koje ne odgovara odredbama Pravilnika o uslovima u pogledu mikrobioloSke
ispravnosti kojima moraju odgovarati Zivotne namirnice u prometu;

6) meso ribe koje ne odgovara odredbama Pravilnika o koli¢inama pesticida i drugih otrovnih
materija, hormona, antibiotika i mikotoksina koji se mogu nalaziti u Zivotnim namirnicama;

7) meso ribe kontaminirano radionuklidima iznad dozvoljenog nivoa aktivnosti.

Zabranjeno je jednom odmrznutu ribu ponovo smrzavati, osim ako je namenjena za preradu. U
tom slucaju, odmrzavanje se vrSi pod kontrolom nadleZznog organa.

Rakovi
Clan 144
Higijenski ispravni za javnu potro3nju su samo Zivi slatkovodni rakovi. Od morskih rakova: hlap,
jastog i rakovica (grmalj) mogu se upotrebljavati za javnu potroSnju Zivi ili smrznuti, a kozice,

Skampi i druge vrste rakova - Zivi, mrtvi ili smrznuti.

NadleZni organ pregledom repova smrznutih rakova utvrduje njihovu higijensku ispravnost za javnu
potrosnju.

Clan 145
Higijenski neispravni za javnu potroSnju su rakovi:
1) koji su u agoniji (rakovi su u agoniji ako ne reaguju na dodir ili ako reaguju nenormalno);
2) mrtvi rakovi:
a) ako imaju nesvojstven miris;
b) ako im je boja potpuno izbledela i bez sjaja;

v) ako im meso nije staklasto sjajno nego zamuéeno i mekano, a pri odvajanju od oklopa se
raspada;

3) Skampi crno-smede boje;

4) koji ne odgovaraju odredbama Pravilnika o uslovima u pogledu mikrobioloSke ispravnosti kojima
moraju odgovarati Zivotne namirnice u prometu;



5) koji ne odgovaraju odredbama Pravilnika o koli¢inama pesticida i drugih otrovnih materija,
hormona, antibiotika i mikotoksina koji se mogu nalaziti u Zivotnim namirnicama;

6) koji su kontaminirani radionuklidima iznad dozvoljenog nivoa aktivnosti.
Skoljke
Clan 146
Pregledom se utvrduje da li su Skoljke Zive i da li imaju ¢vrsto zatvorene ljusture.
Clan 147
Higijenski neispravne za javnu potroSnju su skoljke:
1) koje su uginule, tj. kojima su ljuSture otvorene, a na dodir se ne zatvaraju ¢vrsto:
2) koje poticu iz zagadenih voda,;
3) koje nisu dobro ociSc¢ene od obrastaja i imaju nesvojstven miris;
4) koje sadrze biotoksine poreklom iz morskih algi;

5) koje ne odgovaraju odredbama Pravilnika o uslovima u pogledu mikrobioloSke ispravnosti
kojima moraju odgovarati Zivotne hamirinice u pometu;

6) koje ne odgovaraju odredbama Pravilnika o koli¢inama pesticida i drugih otrovnih materija,
hormona, antibiotika i mikotoksina koji se mogu nalaziti u Zivotnim namirnicama;

7) koje su kontaminirane radionuklidima iznad dozvoljenog nivoa aktivhosti.
Zabe i puZevi
Clan 148

Higijenski ispravni za javnu potro3nju su samo Zablji bataci bez koZe, i to bataci zelene Zabe (Rana
esculenta) i bataci smede male Zabe (Rana temporaria).

Clan 149
Higijenski neispravni za javnu potroSnju su Zablji bataci:
1) kojima je miSi¢éno tkivo (meso) tamne boje i vodnjikavo ili koji imaju miris trulezi;
2) koji su napadnuti parazitima;

3) koji ne odgovaraju odredbama Pravilnika o uslovima u pogledu mikrobioloSke ispravnosti kojima
moraju odgovarati Zivotne namirnice u prometu;

4) koji ne odgovaraju odredbama Pravilnika o koli¢inama pesticida i drugih otrovnih materija,
hormona, antibiotika i mikotoksina koji se mogu nalaziti u Zivotnim namirnicama;

5) koji su kontaminirani radionuklidima iznad dozvoljenog nivoa aktivnosti.



Clan 150

Nisu higijenski ispravni za javnu potro3nju krakovi Zaba krastaca, tj. Zaba €iji su bataci kraci, a boja
tamnija od boje krakova zelenih ili smedih Zaba.

Clan 151

Za javnu potroSnju mogu se upotrebljavati samo veliki vrtni puz (Heliy pomatia) i njemu srodni H.
adspersa, H. arbustorium i H. nemoralis.

PuZevi iz stava 1. ovog ¢lana upotrebljavaju se za javnu potroSnju samo Zivi, sa heoStecenom
kucicom ili konzervisani smrzavanjem. Za smrzavanje puzevi se vade iz kuéica i oslobadaju sluzi,
smrzavaju i uskladiStavaju na temperaturi od - 18 °C.

Proizvodi od riba, rakova, Skoljki, zaba i puzeva
Clan 152

Za proizvode od riba (riblje konzerve, riblje polukonzerve, soljena riba, dimljena riba, suSena riba,
proizvodi od usitnjenog ribljeg mesa i dr.) mogu se koristiti samo sirovine koje su pregledom
ocenjene kao higijenski ispravne za javnu potro3nju.

Clan 153

Odredbe ¢l. 163. i 164. ovog pravilnika, koje se odnose na pregled proizvoda od mesa, primenjuju
se i na pregled proizvoda iz ¢lana 152. ovog pravilnika.

IX PREGLED MEDA
Clan 154

Med namenjen za javnu potro3nju prijavljuje se nadleznom organu radi pregleda u roku od 12
Casova pre stavljanja u promet.

Clan 155

Med se pregleda organolepticki i, po potrebi, laboratorijskim ispitivanjima.
Clan 156

Na osnovu pregleda med se mozZe oceniti kao:

1) higijenski ispravan za javnu potroSnju;

2) higijenski neispravan za javnu potrosnju.
Clan 157

Med je higijenski ispravan za javnu potroSnju:

1) ako je dobijen iz pcelinjeg drustva koje ne boluje od zaraznih bolesti pcela;

2) ako je organolepticki nepromenjen i higijenski ispravan.



Clan 158
Med je higijenski neispravan za javnu potroSnju:
1) ako je dobijen iz pCelinjaka u kome je utvrdena kuga pc&elinjeg legla, akarioza i nozemoza,
2) ako je sakupljen sa cvetova biljaka vrste azalea, rododendron, oleander i gorska lovorika;
3) ako je mehanicki zagaden stranim primesama;
4) ako je obojen ili konzervisan hemijskim sredstvima koja sniZzavaju kiselost;
5) ako je plesniv;
6) ako je zahvac¢en mlecnokiselinskim ili sircetnokiselinskim vrenjem;
7) ako ima nesvojstven miris i ukus;

8) ako ne odgovara odredbama Pravilnika o uslovima u pogledu mikrobioloSke ispravnosti kojima
moraju odgovarati Zivotne namirnice u prometu;

9) ako ne odgovara odredbama Pravilnika o koli€inama pesticida i drugih otrovnih materija,
hormona, antibiotika i mikotoksina koji se mogu nalaziti u Zivotnim namirnicama;

10) ako je kontaminiran radionuklidima iznad dozvoljenog nivoa aktivnosti.

X PREGLED OBJEKATA | OPREME
Clan 159
Na mestu proizvodnje i uskladiStenja proizvoda nadlezni organ kontroliSe:
1) dali su pre pocetka i za vreme rada u proizvodnim objektima ispunjeni higijenski uslovi u
pogledu Cistoce svih radnih prostorija, prostorija za uskladiStenje opreme, sanitarnih prostorija i

transportnih sredstava,

2) da li se u proizvodnim objektima pravilno primenjuju odgovarajuca sredstva za dezinfekciju,
dezinsekciju i deratizaciju;

3) nacin skladistenja i higijensku ispravnost uskladiStenih sirovina, poluproizvoda i proizvoda;

4) higijensku ispravnost vode u proizvodnim prostorijama, kao i vode za pripremanje salamure,
leda i hladenje proizvoda;

5) hlorisanje vode i koli¢inu rezidualnog hlora u vodi,
6) sprovodenje obaveznog pregleda kompaktnosti Savova limenki po visini i debljini;
7) Cisto¢u kruga objekta za proizvodnju proizvoda.

Clan 160



NadleZni organ mora, pre poCetka rada, da pregleda sve proizvodne prostorije i opremu i utvrdi
njihovo higijensko stanje i prikladnost za upotrebu. Neodgovarajuée prostorije i opremu nadlezni
organ iskljuCuje iz upotrebe postavljanjem oznaka.

Pod neodgovaraju¢om opremom, u smislu ovog pravilnika, podrazumeva se oprema koja u
direktnom ili indirektnom kontaktu mozZe izazvati kontaminaciju proizvoda (npr. nepropisno oprane i
oCiS¢ene masine, posude, kolica, stolovi, koloseci, prostorije i dr.).

Pokretna oprema koja se zbog oSteéenja ne moZze koristiti mora se iskljuciti iz dalje upotrebe i
odstraniti iz radne prostorije. Na pokretnu opremu postavlja se odgovarajuéa kartica - oznaka i pri
tom se na oznaci zaokruzuje broj 1 ispred rec¢i "ODSTRANITI", uz unoSenje svih ostalih podataka.
Na isti nacin obeleZava se i nepokretna oprema (npr. velike maSine i dr.) koja se nece opravljati.

Ako se iz upotrebe iskljuCuje necista, teSko pokretna oprema Cije delove treba opraviti ili zameniti ili
prostorija ili deo prostorije, na odgovaraju¢e mesto stavice se oznaka kojom se zabranjuje njihova
upotreba i zaokruZiti u kvadrati¢u te oznake broj 2 ispred re€i "OSPOSOBITI", Sto znaci da ¢e
zabrana prestati da vazi tek posle njihovog osposobljavanja za upotrebu.

Ako se iz upotrebe iskljuCuje grupa predmeta (npr. posude za meso i sl.), ne mora se oznacavati
svaki predmet posebno, nego se oznaka stavljena na jedan predmet odnosi na celu grupu. U
kartici se, pored predmeta Cija se upotreba zabranjuje, navodi i broj predmeta koje treba osposobiti
za upotrebu.

Ako neka prostorija ne ispunjava higijenske ili druge propisane uslove, odnosno ako takvu
prostoriju treba opraviti, ona se mora zakljucati i na vrata pricvrstiti kartica - oznaka o zabrani njene
upotrebe. Ako samo deo prostorije ne ispunjava higijenske ili druge propisane uslove, on se mora
izdvojiti improvizovanom lakom ogradom na koju se stavlja kartica - oznaka o zabrani koris¢enja
tog dela prostorije. Ova mera moZe biti samo privremenog karaktera.

U karticu - oznaku treba uneti odgovarajuce podatke o prostoriji i opremi, kao i razlog zabrane.
Nadlezni organ na karticu - oznaku stavlja datum i svoj potpis i pricvrs¢uje karticu za predmet
(kanapom ili gumicom), a kupon odcepljuje i zadrzava.

Oprema ili prostorija Cija je upotreba zabranjena ne sme se koristiti dok se ne utvrdi da su
nedostaci zbog kojih je zabrana izreCena otklonjeni.

Kad se oprema ili prostorija ponovo osposobe za upotrebu, nadlezni organ ¢e ih pregledati i ako
utvrdi da su nedostaci otklonjeni, skinuce karticu - oznaku o zabrani upotrebe.

Kartice - oznake o zabrani upotrebe moZe skinuti samo nadlezni organ koji ih je stavio.

U rubriku sa rednim brojevima na kartici upisuje se redni broj evidencije koju u tu svrhu vodi
nadleZni organ.

Clan 161

Higijensko stanje prostorija u kojima se proizvode i uskladiStavaju proizvodi Zivotinjskog porekla,
stanje opreme, intenzitet svetlosti, ispravno funkcionisanje opreme, transportna sredstva i dr.,
nadlezni organ utvrduje vizuelno svakog dana pre pocetka rada i u toku rada, a povremeno i
kontrolom briseva sa povrSina opreme i ruku radnika.

Ako na osnovu vizuelnog pregleda nadleZni organ utvrdi da stanje pojedinih prostorija i opreme na
odgovara higijenskim uslovima, stavlja te prostorije i opremu priviemeno van upotrebe
priévrS¢ivanjem kartice sa natpisom "Zabranjena upotreba”. Navedenu karticu koja sadrzi podatak
o veterinarskoj ispekciji i datum kad su prostorije i oprema stavljeni privremeno van upotrebe
potpisuje nadlezZni organ.



Clan 162
Radi pregleda sve prostorije, radne povrsine i predmeti rada moraju biti osvetljeni prirodnom ili
veStackom svetloS¢u odredene jacine, prema odredbama Pravilnika o uslovima koje moraju da
ispunjavaju objekti za klanje Zivotinja, obradu, preradu i uskladiStenje proizvoda Zivotinjskog
porekla.

Clan 163

Radi obezbedenja higijenske ispravnosti mesa i proizvoda od mesa, nadlezni organ mora
svakodnevno da pregleda uslove u pogledu temperature u proizvodnim prostorijama.

Temperatura vazduha treba da iznosi:

1) u prostorijama za hladenje mesa i organa i Cuvanje svezih proizvoda od mesa - do + 4<C;
2) u prostorijama za skladistenje smrznutog mesa - najvise do - 12<C;

3) u prostorijama za skladistenje duboko smrznutog mesa - najvise do - 18<C;

4) u prostorijama za rasecanje, otkoStavanje, salamurenje, narezivanje i pakovanje mesa i
proizvoda od mesa - do + 10C;

5) u prostorijama za skladiStenje kuvanih pasterizovanih proizvoda - do + 10<C.

Clan 164

Radi dobijanja higijenski ispravnih proizvoda koji se konzerviSu toplotom, nadlezni organ
svakodnevno kontroliSe efikasnost postupka toplotne obrade proizvoda.

Efikasnost toplotne obrade kontroliSe se:

1) proverom toplotne obrade proizvoda od mesa u hermeticki zatvorenoj ambalazi pomocu
termoreaktivne hartije ili termoindikator - boje.

Termoreaktivna hartija pri¢vrS¢uje se na korpe ili kolica kad po&nu da se pune limenkama, a skida
se kad se limenke vade iz korpi ili kolica.

Termoindikator - boja nanosi se na poklopac ili zid limenki koje se slazu u kolica ili korpe, ito u
prvom donjem i u poslednjem gornjem redu.

Promena boje termoreaktivne hartije ili termoindikator - boja kontroliSe se posle zavrSene toplotne
obrade;

2) merenjem dostignute temperature u centru pasterizovanih proizvoda, pomoc¢u termokapla,
odnosno obi¢nog ili maksimalnog termometra, posle zavrSene faze zagrevanja na temperaturi koja
mora da iznosi najmanje 69C.

Dostignuta temperatura u centru proizvoda meri se: pri davanju odobrenja za primenu utvrdenog
rezima toplotne obrade, pri promeni postojecih rezima obrade, pri promeni, rekonstrukciji ili opravci
uredaja za toplotnu obradu, pri izradi tehnoloSkog procesa i pri promeni oblika, dimenzija ili vrste
ambalaze.

Termicka obrada sterilisanih proizvoda proverava se termokaplom na osnovu krive prodiranja
toplote i izraCunavanjem "F-vrednosti";



3) proverom rada uredaja u kojima se vrSi toplotna obrada proizvoda. Svi uredaji moraju biti
obeleZeni brojevima ili slovima i snabdeveni mernim instrumentima za dvostruku kontrolu
temperature grejne sredine. Dvostrukom kontrolom smatraju se ugraden Zivin termometar i
termograf, €ije su merne vrednosti usaglasene do +1<C.

NadleZni organ, pre poCetka rada svakog uredaja, overava termografske liste pe€atom, a posle
zavrSene toplotne obrade proverava primenjeni rezim i potpisuje termografsku listu.

Termografske liste za svaku pojedina¢nu toplotnu obradu moraju da sadrze: broj uredaja u kome je
vrSena termicka obrada, podatke o radnoj smeni, datum, dimenzije, oznake, podatke o vrsti i
koli€ini proizvoda i potpis lica koje je vrSilo termic¢ku obradu;

4) postupkom inkubiranja proizvoda od mesa u hermetic¢ki zatvorenoj ambalazi, pri temperaturi od
+ 37C (x 1C), za pasterizovane proizvode u trajan ju od tri dana, odnosno za sterilisane proizvode
u trajanju od sedam dana, a za proizvode namenjene izvozu prema zahtevima zemlje uvoznice.
Uzorci za inkubiranje uzimaju se odmah posle toplotne obrade i topli stavljaju u termostat.

Clan 165

Voda se u svim proizvodnim prostorijama kao i dva puta mese¢no u ovlaS¢enoj prostoriji ispituje
prema odredbama Pravilnika o higijenskoj ispravnosti vode za pice.

Koli¢ina rezidualnog hlora u vodi kontroliSe se svaka dva do tri sata na istim mestima odakle se
uzimaju uzorci vode za analizu, o ¢emu se vodi posebna evidencija.

XI VETERINARSKO-SANITARNA KONTROLA PROIZVODA
ZIVOTINJSKOG POREKLA KOJI SU NAMENJENI ZA JAVNU
POTROSNJU

Clan 166

Veterinarsko-sanitarnom kontrolom proizvoda Zivotinjskog porekla koji su namenjeni za javnu
potroSnju nadlezni organ kontrolise:

1) prate¢u dokumentaciju;
2) higijensku ispravnost proizvoda;
3) higijenske uslove uskladiStenja i prodaje.
Clan 167

Pod prate¢om dokumentacijom podrazumevaju se potvrda nadleZznog organa o izvrSenom
pregledu proizvoda Zivotinjskog porekla na mestu proizvodnje i potvrda o zdravstvenom stanju
poSiljke proizvoda Zivotinjskog porekla koja se otprema prevoznim sredstvima u unutradnjem
prometu.

Clan 168

Higijenska ispravnost proizvoda kontroliSe se organoleptiCkim pregledom, a, po potrebi, i
laboratorijskim pregledima.

Clan 169



U okviru veterinarsko-sanitarne kontrole higijenskih uslova uskladiStenja i prodaje proizvoda
Zivotinjskog porekla kontroliSu se prostorije, oprema, mikroklimatski uslovi i ambalaZa, kao i nacin
uskladiStenja i prodaje koji mogu da uti¢u na higijensku ispravnost proizvoda za javnu potrosnju.

Clan 170

Pri veterinarsko-sanitarnoj kontroli proizvoda Zivotinjskog porekla koji su hamenjeni za javnu
potrosnju nadlezni organ zabrani¢e uskladiStenje i prodaju tih proizvoda:

1) ako poSiljku proizvoda ne prate potvrde iz ¢lana 167. ovog pravilnika;
2) ako organoleptickim pregledom utvrdi da je proizvod higijenski neispravan;
3) ako prostorije i oprema na mestu uskladiStenja i prodaje ne ispunjavaju propisane uslove;
4) ako utvrdi neodgovaraju¢u ambalaZzu ili neodgovaraju¢e pakovanje proizvoda.
Clan 171

Ako nadlezni organ u toku veterinarsko-sanitarne kontrole posumnja u higijensku ispravnost
proizvoda Zivotinjskog porekla, uzima uzorke za mikrobioloski pregled i za druge potrebne
preglede, privremeno zabranjuje upotrebu proizvoda za javnu potrosnju i odreduje nacin i mesto
¢uvanja proizvoda do donoSenja odluke o njihovoj higijenskoj ispravnosti za javnu potrosnju.

Clan 172

Ako se na osnovu organoleptickog i/ili laboratorijskog pregleda utvrdi da je proizvod higijenski
neispravan za javnu potrosnju, nadlezni organ zabranjuje uskladiStenje i prodaju i nalaze
neskodljivo uklanjanje proizvoda.

Clan 173

Nadlezni organ, radi pregleda i procene mesa i proizvoda od mesa kopitara, papkara, pernate
Zivine, kunié¢a i divljaci, riba, rakova, Skoljki, puzeva i Zaba, mleka, jaja i meda, uzima uzorke za:

1) mikrobiolo3ki pregled;
2) pregled na prisustvo bioloSkih ostataka;

3) pregled na prisustvo radionuklida, ako to zahteva zemlja uvoznica, odnosno ako je nastupio
vanredni dogadaj.

MikrobioloSki pregled
Clan 174
Ako se sumnja da je zaklana Zivotinja bolovala od zoonoza ili drugih zaraznih bolesti, da je
kliconoSa ili da meso sadrzi uzro€nike zaraznih bolesti, kao i da je bila u kontaktu sa obolelim
Zivotinjama, uzimaju se uzorci tkiva shodno vrsti bolesti i Salju na mikrobioloski ili drugi

odgovarajuci pregled, i to kod:

1) septikemickog oblika antraksa - komad slezine, limfni ¢vor i komad promenjenog tkiva, a kod
lokalizovanog oblika antraksa svinja - komad promenjenog tkiva sa podviliénim limfnim évorom;

2) Sustavca - deo promenjenog tkiva i deo slezine;



3) drugih gasnih edema - deo promenjenog tkiva, deo slezine i jetre i deo creva,

4) salmoneloze - komad mesa, slezine, jetre sa portalnim limfnim ¢vorom i nepotpuno ispraznjena i
podvezana Zuc¢na beSika;

5) sakagije - deo patoloski promenjenog tkiva, po deo patolodki promenjenih plu¢a, deo nosne
pregrade, deo dusnika i deo koZe sa apscesima i regionalni limfni ¢vorovi koji pripadaju patoloski
promenjenim delovima;

6) besnila velikih Zivotinja - deo velikog mozga s Amonovim rogovima, a kod besnila malih Zivotinja
- ceo mozak ili jedna polovina mozga;

7) svinjske kuge - slezina, bubreg i patolo3ki promenjeni organi sa regionalnim limfnim &vorovima;

8) kuge goveda - deo patoloSki promenjenih tkiva sa pripadaju¢im limfnim ¢vorovima, slezina,
creva, abomasus;

9) slinavke i Sapa - patoloski promenjeno tkivo i te€nost iz mehuri¢a na jeziku ili koZi u puferskom -
50-procentnom glicerinu (pH - 7,6), po mogucnosti u ledu;

10) zarazne uzetosti svinja - lumbalni deo kicmene mozdine u 30 do 50-procentnom rastvoru
glicerina;

11) pluéne zaraze goveda - deo patoloSki promenjenih plu¢a sa medijastinalnim limfnim évorovima;

12) melitokokoze i bruceloze - krv, mleko, fetus ili podvezani Zeludac fetusa, slezina, bubreg, srce i
komad jetre;

13) Aujeckijeve bolesti - mozak ili €itava glava, produzena mozdina i lumbalni i sakralni deo
kicmene mozdine;

14) hemoragicne septikemije - dva razmaza krvi, jetra, slezina, podvezano srce;
15) infektivne anemije kopitara - krv, jetra, bubreg i slezina;

16) Q groznice - koZa, miSici, materica i mleko;

17) leptospiroze - krv, mokracéa, bubreg, jetra i slezina;

18) crvenog vetra - ako je akutni oblik - slezina i bubreg, a ako je hroni¢ni oblik - bubreg, srce i
slezina;

19) listerioze - slezina, bubreg, jetra i mozak;
20) toksoplazmoze - tkivne te€nosti, peritonealni eksudat, mozak, jetra i slezina;
21) gripe prasadi - deo patolo3ki promenjenih pluca.
Clan 175
Ako se ne radi o zaraznim bolestima Zivotinja iz ¢lana 174. ovog pravilnika nego o:

1) poviSenoj temperaturi Zivotinje pre klanja bez patoloSko-anatomskih promena;



2) oboljenjima koja mogu dovesti do prodiranja mikroorganizama u tkiva Zivotinje (zapaljenja creva,
vimena, materice, zglobova, ovojnica, tetiva, papaka, kopita, pupka, plu¢a, porebrice, potrbusine,
kao i druge organske bolesti);

3) zivotinji kojoj u roku od 45 minuta posle omamljivanja nisu izvadeni unutrasnji organi;
4) prinudno zaklanoj Zivotinji;
5) pogetnom kvaru mesa;

6) drugim sluajevima kada se na osnovu pregleda ne moze ustanoviti tacan uzrok bolesti za
mirkobiolo3ki pregled Salju se dva komada mesa, kvadratnog oblika, pokriveni fascijom, debljine
najmanje 10 cm, mase najmanje 500 g, dva limfna ¢vora, komad slezine i jetre i bubreg. Uzorci
mesa i limfnih ¢vorova uzimaju se unakrsno od prednje i zadnje Cetvrti. Ako su uo€ene patoloske
promene na nekom od tkiva, uzima se komad promenjenog tkiva. Ako su pre pregleda odstranjeni
unutrasnji organi, pored komada mesa i limfnih €vorova, treba uzeti i komade preostalih
parenhimatoznih tkiva i limfne ¢vorove sa mesta odakle su odstranjeni organi.

Clan 176

Uzorke koji se Salju ha mikrobiolo3ki pregled treba prethodno ohladiti, a zatim svaki komad mesa ili
organa zaklane Zivotinje posebno upakovati u kese od nepropustljivog materijala ili staklene
posude. Kese ili staklene posude se zatvaraju tako da tkivni sok ne sme da isteCe napolje. Na
svakom upakovanom uzorku spolja se stavlja etiketa kojom se identifikuje uzorak.

Upakovani uzorci stavljaju se u plasti¢ne ili metalne kontejnere koji omogucéavaju odrzavanje
temperature do pocCetka ispitivanja. Upakovani uzorci dostavljaju se na analizu u organizaciju
udruZenog rada koja je ovlas¢ena za vrSenje mikrobioloSkog pregleda, sa sledec¢im podacima:
vrsta Zivotinje i tkiva koja se dostavlja na analizu i njihove oznake, poreklo Zivotinje - adresa
drZzaoca, naziv i adresa klanice u kojoj je Zivotinja zaklana, datum klanja i uzorkovanja, razlog
slanja uzorka na analizu, broj i koli¢ina uzoraka, kratak opis pregleda Zive i zaklane Zivotinje i
podaci iz anamneze.

Meso i organi zaklanih Zivotinja od kojih su uzeti uzorci i poslati na mikrobioloski pregled ne mogu
se procenjivati ni koristiti dok se ne dobiju rezultati analize i moraju se Cuvati u posebnoj prostoriji
pod nadzorom nadleznog organa, do donoSenja odluke o njihovoj higijenskoj ispravnosti.

Po dobijanju rezultata mikrobioloSkog pregleda, nadlezni organ, po odredbama ovog pravilnika i
Pravilnika o uslovima u pogledu mikrobioloSke ispravnosti kojima moraju odgovarati Zivotne
namirnice u prometu, ocenjuju higijensku ispravnost mesa i organa zaklane Zivotinje za javnu
potrosnju.

Clan 177

Ako mikrobioloSki pregled mesa zaklane Zivotinje, predviden ¢l. 174. i 175. ovog pravilnika, nije
izvrSen, meso i organe treba proglasiti higijenski neispravnim za javnu potroSnju i u€initi ih
neskodljivim.

Clan 178

Za mikrobioloSki pregled proizvoda od mesa, masti, mesa pernate Zivine, mesa divljaci, mesa
kunica, jaja i proizvoda od jaja, mleka i proizvoda od mleka, riba, rakova, Skoljki, puzeva i
proizvoda od riba, rakova, Skoljki i puZzeva i meda se koli¢ine uzoraka uzimaju i Salju u ovlas¢enu
organizaciju prema Uputstvu o nacinu uzimanja uzoraka za vr$enje analiza i superanaliza
namirnica i predmeta opSte upotrebe.



Pregled na prisustvo bioloskih ostataka

Cl. 179-192**
(Prestali da vaze)

Pregled na prisustvo radionuklida ako to zahteva ze ~ mlja uvoznica, odnosno ako je
nastupio vanredni doga daj

Clan 193

Za pregled tkiva i organa nadlezni organ uzima uzorke radi ispitivanja prisustva radionuklida
(134Cs, 137Cs, 106RU) i drugih bioloSki zna¢ajnih radionuklida.

Uzorci tkiva uzimaju se u koli¢ini od 1 kg, a unutradnjih organa (jetra) u koli¢ini od 0,85 kg. Uzorci
proizvoda od mesa uzimaju se u koli¢ini od 1 kg. Uzeti uzorci se pakuju u plasti¢ne kese,
obelezavaju i dostavljaju u ovlas¢enu laboratoriju sa slede¢im podacima: naziv i mesto klanice,
naziv odgajivaca (farma, toviliSte, kooperant), datum klanja, datum uzorkovanja, vrsta tkiva i
organa ili proizvoda od mesa i starost Zivotinje.

Clan 194

Meso i organi ocenjuju se da su higijenski ispravni ako sadrze nivo aktivhosti za odredene
radionuklide ispod maksimalno dozvoljene granice, odnosno prema zahtevima zemlje uvoznice.

Meso i proizvodi od mesa koji sadrZe viSe od dozvoljenog nivoa aktivnosti za odredene
radionuklide nisu higijenski ispravni za javnu potroSnju.

Clan 195

Za pregled mleka i proizvoda od mleka nadleZni organ uzima radi ispitivanja na prisustvo
radionuklida (Sr-89 i Sr-90 i dr).

Reprezentativni uzorak mleka u koli¢ini od 1 | formira se za svakih 10 sabirnih stanica iz otkupne
mreZe mlekare.

Uzorci mleka uzimaju se u plasticne boce od 1 I.

Uzorci proizvoda od mleka uzimaju se na sledeci nacin:

a) te€ni proizvodi u originalnom pakovanju u koli€ini od ukupno 1 | po vrsti proizvoda;
b) &vrsti proizvodi u koli¢ini od 1 kg po vrsti proizvoda.

Uzorci mleka i proizvoda od mleka dostavljaju se na pregled sa sledeé¢im podacima: naziv i mesto
mlekare, reon uzorkovanja, datum i vreme uzorkovanja i vrsta mleka ili proizvoda od mleka.

Clan 196
Mleko i proizvodi od mleka ocenjuju se da su higijenski ispravni ako sadrZze nivo aktivnosti za
odredene radionuklide ispod maksimalno dozvoljene granice, odnosno prema zahtevima zemlje

uvoznice.

Mleko i proizvodi od mleka koji sadrze viSe od dozvoljenog nivoa aktivnosti za odredene
radionuklide nisu higijenski ispravni za javnu potroSnju.



Clan 197

Mleko koje nije higijenski ispravno za javnu potroSnju moze se preradivati u proizvode od mleka,
koji se pre stavljanja u promet moraju ponovo radiometrijski pregledati.

Mleko i proizvodi od mleka ocenjeni kao higijenski neispravni za javnu potroSnju mogu se Kkoristiti

za ishranu Zivotinja u tovu kao proteinska komponenta u krmnim smeSama samo uz dozvolu
nadlezZnog organa.

Clan 198

Za pregled divlja¢i nadlezni organ uzima uzorke: od visoke divljaci - miSi¢no tkivo (0,5 kg), jetra
(0,25 k) i cevasta kost (0,5 kg), od niske i pernate divijaci - cela Zivotinja.

Uzorci tkiva i organa ili uzorci cele Zivotinje pakuju se u plasti¢ne kese, obeleZavaju i dostavljaju u
ovlaSc¢enu laboratoriju sa slede¢im podacima: najblize naseljeno mesto gde je odstrel izvrSen,

lokalitet odstrela ili mesto zabrana, datum i vreme odstrela i uzorkovanja, starost Zivotinje i poreklo
divlja¢i sa naznakom da ne boluje od zaraznih bolesti.

Clan 199
Meso divljaci smatra se da je higijenski ispravno za javnu potroSnju ako sadrZi nivo aktivnosti za
odredene radionuklide ispod maksimalno dozvoljenih granica koje vaze za analognu vrstu domacih
Zivotinja.

Meso divljaci koje sadrzi viSe od dozvoljenog nivoa aktivnosti za odredene radionuklide nije
higijenski ispravno za javnu potro3nju.

Clan 200

Uzorkovanije riba, rakova i Skoljki iz uzgajalidta vrsi nadlezni organ. Uzorci se uzimaju u koli¢ini od
1 kg, pakuju u plasti¢ne kese, obeleZavaju i dostavljaju na pregled u ovlaSc¢enu laboratoriju sa
sledec¢im podacima: naziv i mesto uzgajalista, lokalitet u kome je uzorkovanje izvreno, datum
uzimanja uzorka i vrsta proizvoda.

Clan 201
Ribe, rakovi i Skoljke i proizvodi dobijeni njihovom preradom smatraju se higijenski ispravnim ako
sadrzZe nivo aktivnosti odredenih radionuklida ispod maksimalno dozvoljenih granica, a ako sadrze

nivo aktivnosti iznad maksimalno dozvoljenih granica, smatra se da su higijenski neispravni za
javnu potrosnju.

XIl EVIDENCIJE O PREGLEDU ZIVOTINJA PRE KLANJA |
PROIZVODA ZIVOTINJSKOG POREKLA

Clan 202
Nadlezni organ vodi sledecée evidencije:
1) evidencije o pregledu Zivotinja pre klanja:
- evidenciju o pregledu Zivotinja za klanje po prispe¢u u depo klanice, na obrascu br. 1;

- evidenciju o pregledu Zivotinja pre klanja, na obrascu br. 2;



- izvestaj o pregledu Zivotinja pre klanja, na obrascu br. 3;

- evidenciju o pregledu sumnjivih - obolelih Zivotinja pre klanja, na obrascu br. 4;
- izvestaj o pregledu sumnijivih - obolelih Zivotinja pre klanja, na obrascu br. 5;

- evidenciju o zaplenama trupova uginulih Zivotinja - konfiskata, na obrascu br. 6;
2) evidencije o pregledu mesa i unutrasnjih organa posle klanja;

- evidenciju o oceni higijenske ispravnosti pregledanog mesa i organa na liniji klanja, na obrascu
br. 7;

- evidenciju o nalazu na liniji klanja, na obrascu br. 8;
- evidenciju o zaplenama na liniji klanja, na obrascu br. 9;
- evidenciju o zadrZzanim trupovima, polutkama i organima na liniji klanja, na obrascu br. 10;

- evidenciju o uslovno higijenski ispravnim trupovima, polutkama i organima na liniji klanja, na
obrascu br. 11;

- evidenciju o pregledu mesa na trihinelozu, na obrascu br. 12;
3) evidencije o kontroli proizvodnje i prerade:

- evidenciju o karticama - oznakama o zabrani upotrebe neodgovarajuée opreme i prostorije, na
obrascu, br. 13;

- evidenciju o kontroli utroSka natrijmnitrita (NaNO?), natrijumnitrata (NaNO?), polifosfatnog
preparata, natrijumaskorbata (vitamin C), natrijumkazeinata, belancevina soje i dr. po proizvodnim
odeljenjima, na obrascu br. 14;

- evidenciju o pregledu otkoStenog mesa, na obrascu br. 15;
- evidenciju o sastavu salamure za ubrizgavanje, na obrascu br. 16;
- evidenciju o kontroli teZine ubrizgane salamure, na obrascu br. 17;

- evidenciju o kontroli neto-teZina punjenja limenki, plasti¢nih i aluminijumskih folija, na obrascu br.
18;

- evidenciju o utrosku etiketa sa izvoznic¢kim kontrolnim brojem i oznakom veterinarske inspekcije
Zza meso i proizvode od mesa, na obrascu br. 19;

- evidenciju odobrenja upotrebe proizvoda ili sredstava, na obrascu br. 20;
- evidenciju o koriSéenju kartica za salamurenje, na obrascu br. 21;

- evidenciju o utrosku sredstava za dezinfekciju, dezinsekciju i deratizaciju (DDD), po vrstama, na
obrascu br. 22;

- druge vrste evidencije prema zahtevima zemalja uvoznica mesa i proizvoda od mesa;

- termografske liste sa uredaja za toplotnu obradu proizvoda;



- termografske liste za kontrolu temperature prostorija za rasecanje i otkoStavanje, smrzavanje,
skladistenje smrznutog mesa i prostorije za termostatiranje konzervi;

- graficke prikaze kretanja toplote u centru sadrzZaja proizvoda - po vrstama;
- graficke prikaze maksimalno dostignute temperature u centru proizvoda - po vrstama.
Clan 203

Oblik i tekst zdravstvenog lista za kravu muzaru (mle¢na karta) odStampan je uz ovaj pravilnik i ini
njegov sastavni deo.

Clan 204

Obrasci od br. 1 do 22 iz €lana 202. ovog pravilnika odStampani su uz ovaj pravilnik i ¢ine njegov
sastavni deo.

Clan 205*

Oblici i tekst oznaka i kartica iz €l. 32. i 160. i oblici Zigova i pe€ata iz ¢l. 55. do 62. i ¢l. 84, 93, 100.
i 103. ovog pravilnika odStampani su uz ovaj pravilnik i ine njegov sastavni deo.

XIll PRELAZNE | ZAVRSNE ODREDBE
Clan 206

Oblik i tekst Zigova i pe€ata koji su izradeni prema odredbama Pravilnika o nacinu vr3enja stalnog
veterinarsko-sanitarnog pregleda Zivotinja za klanje i proizvoda Zivotinjskog porekla moraju se
uskladiti sa odrebama ovog pravilnika u roku od 30 dana od dana njegovog stupanja na snagu.

Clan 207

Danom stupanja na snagu ovog pravilnika prestaje da vazi Pravilnik o nac¢inu vrSenja stalnog
veterinarsko-sanitarnog pregleda Zivotinja za klanje i proizvoda Zivotinjskog porekla ("Sluzbeni list
SFRJ", br. 47/78, 12/81 i 17/84).

Clan 208

Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u "Sluzbenom listu SFRJ".

Samostalni ¢lan Pravilnika o izmeni
Pravilnika o na ¢inu vrSenja veterinarsko-sanitarnog pregleda i kont role zivotinja pre
klanja i proizvoda Zivotinjskog porekla
("Sl. list SCG", br. 10/2003)
Clan 2

Ovaj pravilnik stupa na snagu narednog dana od dana objavljivanja u "SluZzbenom listu SCG".



